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. Numero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
IV - concessao e permissdo de uso de bens publicos/Concessédo de uso de bens 12/2025 93178.000047/2025-11

publicos

1. DO OBJETO

Torna-se publico que o(a) Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui Campus
Paulistana, por meio do(a) por meio da Direcao Geral, sediado(a) na BR 407, km 05, s/n, bairro
Lagoa dos Canudos, Paulistana(PI), CEP 64.750-000, realizara licitacdo, para registro de precos,
na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA para Concessdo onerosa de espaco publico
com desconto a ser aplicado em planilha de precos (carddpio minimo) referente ao uso de espaco
fisico para exploracdo comercial por pessoa juridica especializada no ramo de CANTINA
/LANCHONETE, nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto n° 11.462, de
31 de marco de 2023, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condicdes
estabelecidas neste Edital.

SESSAO PUBLICA

Data da sessdo: 17/06/2024

Horario: 10h00 (horario oficial de Brasilia-DF)

Local: Portal de compras do Governo Federal (www.gov.br/compras)
Critério de julgamento de menor preco por grupo

UASG: 158146

Mais informacdes sobre o certame: Instituto Federal do Piaui - Campus Paulistana: BR 407, km
05, s/n, bairro Lagoa dos Canudos, Paulistana(PI).

CEP 64.750-000 - Coordenacao de Compras e Licitacao
Telefones: (89) 2222- 2715 - (89) 99433-7316

E-mail: ccl.capau@ifpi.edu.br
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Horario de atendimento: 08h00 as 11h00 e 14h00 as 17h00.

1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para concessao
onerosa de uso de bem imovel da Unido Federal, por Intermédio do Instituto Federal do Piaui
Campus Paulistana, localizado na Br 407 Km 05 - Lagoa dos Canudos e Participantes, por meio
da exploracdo comercial de restaurante/lanchonete, conforme condi¢des, quantidades e
exigencias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.1.1 A contratagao esta prevista no Plano de Contrata¢cdes Anual do IFPI, em conformidade
com o Decreto n° 10.947/2022, e alinhada ao Plano Diretor de Logistica Sustentavel (PDLS).

1.1.2 Quando houver divergéncia na descricdo dos itens do Sistema Compras.net e o disposto no
termo de referéncia, prevalece o Ultimo
1.2.A licitacdo serarealizada em grupo, sendo cada grupo para um dos Campi participantes

Grupos Campus
01 Paulistana
02 Angical
03 Pio IX
04 Valenga

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor preco global, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus anexos quanto as especificacdes do objeto.

1.4. Para a formulagdo dos precos propostos, deverdo ainda ser respeitados os valores
MAXIMOS ADMITIDOS POR GRUPO, detalhados no Termo de referéncia.

1.5 O valor arrecadado a titulo de outorga de concessao sera recolhido exclusivamente a Conta
Unica do Tesouro Nacional, via Guia de Recolhimento da Unido (GRU), conforme legislacio
aplicavel.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do
Governo Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢Oes exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacoes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
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praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgao ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis
pela informacdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracao dos registros tao
logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no momento
da habilitacao.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o0 microempreendedor individual - MEI,
nos limites previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

2.6. Nao poderado participar desta licitacdo os interessados:
2.6.1. aquele que ndo atenda as condi¢Oes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de
participar da licitacdo em decorréncia de sangdo que lhe foi imposta;

2.6.3. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles
seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau;

2.6.4. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.5. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha
sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracao de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condicdes analogas as de escravo ou por contratacdo de
adolescentes nos casos vedados pela legislacao trabalhista;

2.6.6. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;
5.6.7. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
2.6.8. Organizacoes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicao;

2.6.9. que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de dissolucao
ou liquidacao;

2.6.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdao do contrato
agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que
possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apés o exercicio do cargo ou emprego,
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nos termos da legislacao que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n° 14.133, de
2021

2.7. O impedimento de que trata o item 2.6.2 sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sanc¢do a
ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente
comprovado o ilicito ou a utilizacao fraudulenta da personalidade juridica do licitante

2.7.1. Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o conjuge, o companheiro ou o
parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau (Sumula
Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V, da Lei n° 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso
I11, do Decreto n.° 7.203, de 04 de junho de 2010);

2.8. Nos termos do art. 7° do Decreto n°® 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na
execucdo dos servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fun¢do de confianca neste 6rgao contratante.

2.9. A vedacgdo de que trata o item 2.6.6 estende-se a terceiro que auxilie a conducgdo da
contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUME

3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentacdo de propostas e
lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com
o menor preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema,
que:

3.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢Ges contidas no edital e seus anexos, bem como
de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdao Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencgoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de
conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os
requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

3.3.2. ndao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicdo;

3.3.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o
disposto nos incisos III e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constituicdo Federal;
3.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
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3.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico, que cumpre 0s
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apto a
usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos
88 1°ao 3°do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021

3.5.1. A assinalacdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito
ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.6. A falsidade das declaracoes exigidas neste edital sujeitara o licitante as sangoes previstas na
Lei n° 14.133, de 2021, e neste Instrumento Convocatorio.

3.7. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipdtese de a fase de habilitacao
anteceder as fases de apresentacao de propostas e lances e de julgamento, os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.8. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos
de habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera somente apos os procedimentos de abertura da
sessao publica e da fase de envio de lances.

3.9. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a fase de envio de lances.

3.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante poderd parametrizar o
seu percentual de menor preco quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes
regras:

3.10.1. a aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdao ao lance que cobrir
a melhor oferta; e

3.10.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo,
caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.11. O menor preco final parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante
a fase de disputa, sendo vedado a oferta de precos superior a lance ja registrado pelo fornecedor
no sistema.
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3.12. O menor preco final maximo parametrizado na forma do item 3.10 possuira carater sigiloso
para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitacao, podendo ser
disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

3.13. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacio acompanhar as operacdes no
sistema eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da
perda de negocios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracao ou de sua
desconexao.

3.14. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:
4.1.1. O menor preco aplicado sobre o valor do lanche/refeicao.

4.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.2.1. Nos valores propostos estardao inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execuc¢ao do objeto.

4.3. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob
alegacdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

4.4. A empresa é a tnica responsavel pela cotacdo correta dos seus encargos tributarios.

4.5. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar
do regime de tributacdo pelo Simples Nacional.

4.6. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

4.6.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentagao.

4.6.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagGes publicas;

4.7. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de Contas da Unido e, apos o devido
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processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢ao das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicao; ou
condenacdo dos agentes ptiblicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erdrio, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na
execucdo do contrato.

5. DA SESSAO, DAS PROPOSTAS E DOS LANCES

5.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacao,
quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

5.3. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

5.5. O menor preco devera ser ofertado sobre o valor unitario do lanche/refeicao.

5.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura
da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer um preco inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de 0,01 (zero virgula zero um por cento).

5.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apoés o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa ABERTO.

5.11. Para o envio de lances no pregao eletronico, os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, com prorrogacoes.

5.11.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracao de dez minutos e, apés isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracao da sessao publica.
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5.11.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem
final de classificacao.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de
apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacoes.

5.11.5. Apés o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

5.12. Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

5.14. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdao informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacao do licitante.

5.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

5.16. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdao publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para
divulgacao.

5.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.17.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n° 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.17.1.1. disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta em ato continuo a classificacao;

5.17.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacoes previstos nesta Lei;

5.17.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.17.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientaces dos
orgdos de controle.

5.17.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servicos
produzidos ou prestados por:
5.17.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou
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entidade da Administracdao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitacdao
realizada por 6rgao ou entidade de Municipio, no territdrio do Estado em que este se localize;
5.17.2.2. empresas brasileiras;

5.17.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.17.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n° 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

5.17.2.5. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do
licitante vencedor ocorrera por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serao
convocados, vedado qualquer outro processo

5.18. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdao publica, na hipotese da proposta do
primeiro colocado permanecer inferior ao desconto definido para a contratacdo, o pregoeiro
podera negociar condi¢cdes mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

5.18.1. A negociagao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagdo, for
desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco méaximo definido pela
Administragao.

5.18.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

5.18.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatorio.

5.18.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao tltimo lance ofertado apés a negociagdo realizada, acompanhada,
se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles
exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.18.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitaco
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.19. Apés a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condi¢Ges de participagdao no certame, conforme
previsto no art. 14 da Lei n° 14.133/2021, legislacdo correlata e no item 2.6 do edital,
especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura
contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).
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6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu socio
majoritario, por forca da vedagao de que trata o artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n°® 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n° 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificacao.
6.3.3. Constatada a existéncia de sangao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
condicgdo de participacdo.

6.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio.

6.5. Verificadas as condi¢Oes de participacdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o
pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do preco em relacdo ao maximo estipulado para contratacao neste Edital e em
seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de
2022.

6.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

6.6.1. contiver vicios insanaveis;

6.6.2. ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.6.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacgao;

6.6.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

6.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

6.7. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa
comprove a exequibilidade da proposta.

6.8. Erros no preenchimento da proposta ndo constituem motivo para a desclassificacdao. A
proposta podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja
majoracdo do preco e que se comprove que este ¢ o bastante para arcar com todos os custos da
contratacao;

6.8.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas;

6.9.2. Considera-se erro no preenchimento da proposta passivel de correcdo a indicacdo de
recolhimento de impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel
esse regime.
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6.10. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagcbes do objeto,
poderda ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da darea
especializada no objeto.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar
a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdao exigidos para fins de habilitacao,
nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em traducao livre.

7.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a
habilitacdao serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do
disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.4. Em caso de consorcio de empresas, a habilitacdo técnica sera feita por meio do somatorio
dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitacdo econdmico-financeira sera
observado o somatorio dos valores de cada consorciado.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdao ser apresentados em original ou
por copia autenticada.

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitacio poderdo ser substituidos por registro
cadastral emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em
obediéncia ao disposto na Lei n° 14.133/2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei.

7.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracao
de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacao, declaracdo de que suas propostas
econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicio Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
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convengoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
entrega das propostas.

7.9.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracdo
data e horario exclusivos, a ser agendado por meio do telefone 2222-2702, com a Sra. Hemilly
Sabrinne Amorim Sousa, de modo que seu agendamento nao coincida com o agendamento de
outros licitantes.

7.9.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaracdo exigida no
presente item por declaracdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do
conhecimento pleno das condicOes e peculiaridades da contratagao.

7.10. A habilitacdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.10.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais ndo digitais quando houver divida em relagdo a
integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

7.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos Orgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles
se tornem desatualizados.

7.11.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitagao.

7.12. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores
de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagdo.

7.12.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogavel por
igual periodo, contado da solicitacdo do pregoeiro.

7.12.2. Na hipotese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas e
lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1°
do art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7.13. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relacdo ao licitante vencedor.

7.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas,
e apenas do licitante mais bem classificado.

7.14. Apos a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdao ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

7.14.1. complementacdo de informagOes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes
e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.14.2. atualizacao de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento das
propostas;
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7.15. Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissao de contratacao podera sanar erros ou
falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de
habilitacao e classificacao.

7.16. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro
examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a
apuracao de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem
7.12.1.

7.17. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdao do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, ap6s concluidos os procedimentos de que
trata o subitem anterior.

7.18. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente serd exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condicdo para
participacdo na licitacao.

7.19. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, nao
caberd exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razdo de fatos
supervenientes ou s6 conhecidos apds o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou
inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou revogacao da licitagdo, observara o disposto no art. 165
da Lei n° 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias tteis, contados da data de intimacao ou de lavratura da ata.
8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdao
ou inabilitacdo do licitante:

8.3.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;

8.3.2. o prazo para a manifestacdo da intencao de recorrer sera de 10 (dez) minutos.

8.3.3. o prazo para apresentacdo das razoes recursais sera iniciado na data de intimacao ou de
lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitagdo;

8.3.4. na hipotese de adogdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n° 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razoes recursais sera iniciado na data de intimacdo da ata de
julgamento.

8.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida,
a qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdao no prazo de 10
(dez) dias tteis, contado do recebimento dos autos.
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8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da interposicdo do
recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
8.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

9.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

9.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao tltimo lance ofertado ou apds a negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

9.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratagdo,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

9.1.4. apresentar declaracdao ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracao
falsa durante a licitacao

9.1.5. fraudar a licitagao;

9.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administracao podera, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sancdes, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;

9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaracdao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem 0s motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade.
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9.3. Na aplicacdo das sanc¢oes serao considerados:

9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.

9.3.2. as peculiaridades do caso concreto

9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragcdo Publica

9.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, a contar da comunicagao oficial.
9.4.1. Para as infracOes previstas nos itens 99.1.1, 99.1.2 e 9.1.3, a multa serd de 10% do valor
do contrato licitado.

9.4.2. Para as infragOes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa sera de 20%
do valor do contrato licitado.

9.5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacdo da sancdo de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias tteis, contado da data de sua intimacao.

9.7. A sancgdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia
das infracOes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando ndo se justificar
a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito
da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou
entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracdao de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infracoes dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e
9.1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que
justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave que a sancao de impedimento de licitar e
contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.° 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco,
ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao,
descrita no item 9.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigacdao assumida e o sujeitara
as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

9.10. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as sancdes de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragdo de
processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
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servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15(quinze) dias tteis, contado da data de sua intimacao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacdao das sancoes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagdo, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5
(cinco) dias tuteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade superior, que devera
proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideracdao da aplicacdo da sancao de declaracao
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da
intimagdo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracdo terao efeito suspensivo do ato ou da decisdao
recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

9.14. A aplicacgao das sancdes previstas neste edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacao
de reparacdo integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacao
da Lei n° 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias tteis antes da data da
abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnacdao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio
eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao tltimo dia ttil anterior a data da
abertura do certame.

10.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica,
através do seguinte e-mail: ccl.capau@ifpi.edu.br

10.4. As impugnacOes e pedidos de esclarecimentos ndao suspendem 0s prazos previstos no
certame.

10.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contrata¢do, nos autos do processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacao do certame.
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11. DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagao
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em
contréario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o
horario de Brasilia - DF.

11.4. A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo
da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da Administragcao, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacao de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
condugdo ou do resultado do processo licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
que compoem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacoes
Puiblicas (PNCP) e endereco eletronico www.ifpi.edu.br

12. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

HEMILLY SABRINNE AMORIM SOUSA
DAP
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Termo de Referéncia 6/2025

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
6/2025 158359-INST.FED.DE ED.,CIENC.E TEC. HEMILLY SABRINNE AMORIM  28/05/2025 14:17 (v
DO PIAUI SOUSA 10.0)
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Numero da Processo

Categoria ~ .. .
g Contratacao Administrativo

IV - concessao e permissdo de uso de bens publicos/Concessédo de uso de bens

- 23178.000047/2025-11
publicos

1. OBJETO

1. Concessao onerosa de espaco publico referente ao uso de espaco fisico para exploracao
comercial por pessoa juridica especializada no ramo de CANTINA/LANCHONETE, em
area pertencente ao IFPI - Campus Paulistana e Participantes, visando atender a
comunidade académica bem como visitantes eventuais, na linha de fornecimento de
lanches e refeicdes (almoco e jantar), em conformidade com o que determina as normas de
Saude Publica, nos dias e horarios de funcionamento da Instituicdo.

2. O certame ocorrera através da modalidade pregdo eletronico e o critério de julgamento
sera o de menor preco global aplicado na planilha de precos (cardapio).

3. Valores fixados para taxa de concessdo, ajustados anualmente pela inflagdo oficial
acumulada nos ultimos 12 (doze) meses.

1. Campus Angical - R$ 550,00

2. Campus Paulistana - R$ 630,00
3. Campus Pio IX - R$ 420,00

4. Campus Valenca — R$ 375,00

4. O valor da outorga de concessio devera ser recolhido a Conta Unica do Tesouro Nacional
por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), vedada qualquer destinacdo diversa
dos valores arrecadados.

5. Cardapio minimo fixado (Tabela 1). A vencedora do certame podera ofertar outros itens,
além dos exemplificados abaixo, desde que apresente 03(trés) precos de mercado.

Unidade Preco

6. |Item [Produto — Descricao . es L
¢ de medida Maximo
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Bolo Simples (fub4, chocolate, cenoura,
1 macaxeira, dentre outros, com ingredientes de boal|Fatia 150g |4,65
qualidade aparéncia agradavel)

Bolo de Goma Salgado (Massa leve e saborosa,

Fati 1 4
utilizacdo de goma de boa qualidade) atia 308 20

Caldo de carne (Caldo encorpado, tempero

1 16,7
equilibrado) Copo 300ml 6,75

Canja (arroz branco, frango fresco (preferéncia
4 peito ou coxa desfiada), cenoura, batata, cebola,/Copo 300ml |7,75
alho, cheiro-verde, sal)

5 Creme de galinha (com frango e legumes) Copo 200 ml |5,75

Coxinha de Frango/Carne (Massa fina e crocante;
6 recheio abundante de frango desfiado temperado|Unidade [180g (4,65
. Frita em 6leo novo e sem excesso de gordura)

Cuscuz (arroz ou milho com frango ou carne ou

7 . Unidade [150g (8,00
linguica)

3 EmRada — diversos sabores (,Rechelo farto e de boa Unidade |180g  [5,50
qualidade com textura agradavel)

9 Esfirra — sabores frango/carne/calabresa e queijo Unidade |100g  [5,25

(Massa fina e com ingredientes de boa qualidade)

Mini Pizza — diversos sabores (Massa fina ou
10 média, crocante, com cobertura generosa e de boa|Unidade [200g |6,25
qualidade)

Pdo de queijo — tamanho padrao (Ingredientes de

11 qualidade) Unidade (80 g 3,50
12 Pao francés — com manteiga — na chapa Unidade |50 g 3,40
13 Pao (francés) com ovo Unidade (80 g 4,25
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14

Pastel de Forno - Sabores: frango/carne/queijo e
presunto (Massa crocante, leve e assada na
temperatura ideal com ingredientes de qualidade.
Recheio abundante.)

Unidade

Termo de Referéncia 6/2025

180 g

5,75

15

Pastel Tradicional - Sabores: frango/carne/queijo
(Massa crocante, leve e assada na temperatura
ideal com ingredientes de qualidade. Recheio
abundante)

Unidade

110 g

5,25

16

Pudim (leite condensado, leite integral, ovos,
acucar refinado. Textura Lisa e cremosa, sabor
doce equilibrado)

Unidade

200 g

5,75

17

Salada de Frutas (Minimo de 3 frutas; Frutas
frescas, picadas, sem conservantes)

Copo

250 g

5,00

18

Sanduiche frio de pao integral e recheios leves (ex:
peito de peru, queijo branco, alface; Conservado
refrigerado

Unidade

120 g

5,90

19

Sanduiche Quente (Pdo aquecido na chapa, com
recheio de qualidade (queijo, presunto, frango,
etc.). Apresentacdo agradavel)

Unidade

110 g

5,15

20

Sanduiche de Hamburguer (carne bovina/frango de
boa procedéncia, ingredientes frescos e de boa
procedéncia.)

Unidade

200 g

8,25

20

Sanduiche Misto Quente (pdo de forma, queijo e
presunto)

Unidade

200 g

5,15

22

Tapioca  (beiju) (textura macia, sem
queimar. Recheio opcional de qualidade)

Unidade

100 g

7,75

23

Cachorro quente (Pao e salsicha de boa qualidade,
acompanhado de batata palha, maionese, etc.)

Unidade

130 g

7,25

24

Folheados (Massa folhada leve e crocante. Recheio
farto, seja doce ou salgado)

Unidade

150 g

5,65

25

Achocolatado

Copo

200 ml

3,15
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26 Agua Mineral — copo Copo 180 ml (1,50
27 Agua mineral — sem gas Garrafa 500 ml |2,65
28 Agua mineral — com gas Garrafa 500 ml |3,40
29 Bebida a base de soja diversos sabores Copo 200 ml |3,15
30 Café cgm.Lelte (Café de boa qualidade, misturado Copo 200ml (3,00
com leite integral ou desnatado.)
31 Café Simples (Caffa fresco, quente e aromaético, Copo s0ml  [1,.40
sem amargor excessivo)
32 Iogurte (Natural e Desnatado) — diversos sabores  |Copo 120 ml (3,65
33 Leite (integral e desnatado) com café Copo 250 ml |2,65
34 Leite (integral e desnatado) com chocolate Copo 250ml [3,50
(achocolatado)
F 1 lada. Mini
35 Suco de Fruta (polpa congelada. Minimo de 3Copo 300ml |4,50
sabores)
36 Suco de Laranja da Fruta (natural) Copo 300 ml 6,00
37 Suco Misto (duas ou mais frutas) Copo 300 ml |5,25
38 Suco de Caixinha — diversos sabores Caixinha [200ml (3,90
39 Vitamina de Fruta (leite e uma fruta) Copo 300 ml |5,20
40 Prato Feito — Proteina, arroz, feijao, salada e farofa |Unidade 17,25
TOTAL 207,20

7. Quando houver divergéncia na descricdo dos itens do Sistema Compras.net e o disposto
no termo de referéncia, prevalece o ultimo.

8. Grupos da licitacao
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Grupos Campus
01 Paulistana
02 Angical
03 Pio IX

04 Valenga

9. O espago para concessdo onerosa estdo localizados nos seguintes enderecos:

¢ [FPI Campus Angical: R. Nascimento, 746 - Centro, Angical do Piaui - PI, 64410-000.
IFPI

¢ [FPI Campus Paulistana: Rodovia BR 407, KM 5, s/n - Lagoa dos Canudos, Paulistana -
PI, 64750-000.IFPI

¢ JFPI Campus Pio IX: PI 142 - Km 02, Pio IX - PI, 64660-0001IFPI

¢ [FCampus Valenca: Av. Joaquim Manoel, SN, Bairro Novo Horizonte — Valenca do Piaui

7. As adequacgOes necessarias para o desenvolvimento de suas atividades ocorrerdo as expensas
do concessionario como: construcao, manutencao, reformas, instalacdes de pia, balcdo, mesas,
tomadas, grades, alvenarias, divisdes e demais adaptacdes que julgar necessarias, devendo,
entretanto, serem submetidas a aprovacao do IFPI.

8. A licitacdo sera realizada por grupo, sendo ganhadora a licitante que ofertar o menor valor
global sobre o preco do cardapio, cujo valor maximo é de R$ 212,20 (duzentos e doze reais e
vinte centavos).

8.1 Deverdo ser respeitados os valores MAXIMOS ADMITIDOS POR GRUPO, acima
detalhados.

9. O critério de julgamento da proposta é o menor preco global aplicado na planilha de pregos
(cardapio) da cesta de produtos, observada as exigéncias contidas nos artefatos que compoem o
Processo Administrativo e quanto as especificacoes do objeto.

10. O objeto da licitacdo tem a natureza de cessdo de uso, a titulo oneroso, de area especificada
no item 1.3 e tem sua operacao considerada de natureza continuada, em razdo da necessidade
permanente da disponibilizacao de servicos de alimentacdo para a comunidade académica,
especialmente nos periodos constituidos por dias letivos.

11. O prazo de vigéncia do contrato é de 02 (dois) anos, podendo ser prorrogado por interesse
das partes até o limite de 10 (dez) anos, com base no artigo no Inciso I, Art. 110, da Lei 14.133,
de 2021.

5de 32



UASG 158359 Termo de Referéncia 6/2025

12. A contratagdo esta contemplada no Plano de Contratagoes Anual da entidade, nos termos do
Decreto n° 10.947/2022, e alinhada ao Plano Diretor de Logistica Sustentavel.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONCESSAO

1. A presente Concessao se justifica pela demanda dos Campi por uma cantina/lanchonete apta a
suprir as necessidades da comunidade académica em relagdo a alimentagdo, uma vez que nao ha
estabelecimentos comerciais proximos, o que limita o acesso a lanches de qualidade. Além disso,
€ importante destacar que os Campi funcionam nos trés turnos, dessa forma, torna-se relevante
fornecer a comunidade académica e visitantes eventuais, que na maioria dos casos sdo de bairros
/localidades distantes, a possibilidade de se alimentarem adequadamente, garantindo o bem-estar
dos mesmos.

2. A Concessao também é justificada considerando o fato do encerramento da vigéncia do termo
de concessdo de uso da cantina/lanchonete dos Campi, e que ndo ha mais possibilidade juridica
de prorrogacao do vinculo, haja vista ter sido atingido o limite extraordinario do contrato.

3. Faz-se, portanto, necessaria a realizacao de procedimento licitatorio para escolha de empresa
especializada com o objetivo garantir a continuidade dos servicos, tendo em vista a necessidade
de suprir a demanda dos Campi no que diz respeito a necessidade alimentar.

4. Proporcionar a comunidade académica e demais usuarios, facilidade de acesso aos servigos de
cantina/lanchonete nas instalacbes do Campus é um dos objetivos pretendidos com essa
Concessao onerosa de espaco publico.

5. Demais resultados pretendidos encontram-se pormenorizados em topico especifico do Estudo
Técnico Preliminar.

6. Esta contratacdo fundamenta na observancia as disposi¢oes das Leis n® 14.133/21, 9.636/1998,
do Decreto lei n° 9.760/1946 e do Decreto n° 3.725/2001, alteracoes posteriores e legislacao
correlata.

7. A contratagdo observou as diretrizes constantes do Instrumento de Padronizacdo dos
Procedimentos de Contratacdo (IPP), em conformidade com as orientacdes da AGU e do MGI.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

1. Os Campi mencionados nesse Termo de Referéncia, para a consecucao de suas atividades
rotineiras, cuja interrupcao pode prejudicar o fluxo dos trabalhos desempenhados no dmbito
desta instituicdo de ensino, necessita da oferta dos servicos do ramo cantina/lanchonete, situacao
que exige a realizacdo de procedimento licitatorio.

2. Concessao onerosa de espaco publico para prestacdo de servicos especializados no ramo de
cantina/lanchonete no ambito das instalagoes fisicas pertencentes ao Campi do IFPI, conforme
condi¢Oes, quantidades, exigéncias e demais estimativas estabelecidas neste Termo de
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Referéncia, Planilhas de Custos e Formacdo de Precos, partes indissociaveis do Edital e demais
anexos. A prestacdo do servico correspondera ao periodo discriminado neste Termo de
Referéncia, de segunda-feira a sibado, com horario estabelecido pela Administracao.

3. A concessao compreendera além da execucdo do servico, a disponibilizacdao de materiais e
mado de obra adequada, que serdo de total responsabilidade da concessionaria;

4. Os servicos serdo prestados nos enderecos dos Campi informados nesse TR.

5. A Concessao para a prestacao dos servicos devera obedecer, no que couber, ao disposto na Lei
14.133/21, de 01 de abril de 2021 e suas altera¢Ges, bem como nas seguintes normas: Decreto n°
8.538, de 6 de outubro de 2015, Lei n° 8.987 de 13 de fevereiro de 1995, Atendimento as normas
sanitarias de manipulacdo, armazenamento e uso de alimentos, em especial a Resolucdao RDC
216 de 15 de setembro de 2004, da ANVISA

6. A concessiondria, para exercicio de suas atividades, deverd disponibilizar funcionarios
uniformizados e identificados através de cracha

4. REQUISITOS DA CONCESSAO

4.1 A empresa concessionaria devera se dispor a prestar servicos pelo periodo minimo de 02
(dois) anos, para isso, sera assinado o Termo de Concessdo com vigéncia de 24 (vinte e quatro)
meses, de acordo com o estabelecido pela Lei 14.133/2021.

4.1.1 A Concessiondria ndo tem direito subjetivo a prorrogacdo do Termo de Concessdo que
objetiva a obtencgdo de precos e condi¢Oes mais vantajosas para a Administragao.

4.2 O prazo de vigéncia do Termo de Concessdo poderdao ser prorrogados sucessivamente,
respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que devidamente justificado e que atenda ao
interesse da Administracao.

4.3 A Concessionadria estara sujeita as penalidades previstas no artigo 156 da Lei n° 14.133/21,
assegurado o Direito Constitucional do Contraditério e da Ampla Defesa.

4.4 o critério de julgamento adotado sera 0o MENOR PRECO GLOBAL aplicado sobre o valor
total dos itens do cardapio minimo.

4.5 As empresas licitantes poderdo realizar vistoria, ndao obrigatéria, nas instalagoes do local de
execucdo dos servicos, acompanhadas por servidor designado para esse fim, mediante prévio
agendamento.

4.6 A contratacdo devera prever, no que couber, praticas de sustentabilidade nos termos da
Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, SLTI/MPOG -
Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdao de
servicos ou obras pela Administracdao Publica Federal direta, autarquica e fundacional e da
outras providéncias.

4.6.1 As empresas a serem contratadas poderdo ter bens agregados ao servico e estes devem ser
escolhidos conforme critérios de sustentabilidade, quando for o caso. Os materiais de consumo

7 de 32



UASG 158359 Termo de Referéncia 6/2025

solicitados tratam-se de materiais biodegradaveis e, no caso dos residuos gerados que é minimo,
deverdo ser descartados em lixeiras seletivas. Quanto ao uso da energia elétrica, é importante
que concessiondria se acautele no sentido de utilizar equipamentos com selo PROCEL e que se
configurem entre os mais eficientes energeticamente do mercado.

4.7. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto,
devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes
Sustentaveis:

a) usar produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificacOes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

b) adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n°
48.138, de 8 de outubro de 2003;

c) observar a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos
de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

d) fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a
execucao de servigos;

e) realizar a separacao e destinagdo adequada dos residuos reciclaveis e ndo reciclaveis a coleta
seletiva do municipio de Curitiba;

f) respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos;

g) priorizar o baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e 4gua;

h) dar preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

i) priorizar maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como agua e energia;

j) priorizar a maior geracdao de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

k) priorizar a origem sustentavel dos recursos naturais utilizados na prestacdao dos servicos;

1) cumprir a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como a
legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

4.8 Apresentacdo de declaracdo do licitante de que tem pleno conhecimento das condig¢Ges
necessarias para a prestacao do servico.

4.9 As obrigacdes da concedente e da concessionaria estdo previstas neste Termo de Referéncia,
parte indissociavel do Edital e seus anexos.

4.10 Os demais requisitos desta concessao estao dispostos no Estudo Técnico Preliminar parte
indissociavel do Edital e seus anexos.
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5. VISTORIA PARA LICITACAO.

5.1 Para o correto dimensionamento e elaboracao de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalacoes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor designado
para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h as 11h e das 14h as 17h, devendo o agendamento
ser efetuado previamente.

5.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-
se até o dia util anterior a data prevista para a realizagdo da sessao.

5.2.1 Para a vistoria, o licitante ou o seu representante legal devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

5.2.1.10 endereco para realizacdo da vistoria é o que segue:

IFPI Angical - Rua Nascimento, 746 - Centro - Angical do Piaui/PI - CEP 64.410-000

IFPI Paulistana - Rodovia Br 407 Km 05 - Lagoa dos Canudos - Paulistana/PI - CEP
64.750-000

IFPI Pio IX - Rodovia PI 142 Km 02 - Pio IX/PI - CEP 64.660-000

IFPI Valencga - Av Joaquim Manoel, Novo Horizonte - Valenca do Piaui/PI - 64.330-000

5.2.2 Para o agendamento da vistoria, o licitante devera enviar a solicitacdo através do e-mail:
dap.caang@ifpi.edu.br, dap.capau@ifpi.edu.br, dap.capio@ifpi.edu.br ou dap.caval@ifpi.edu.br,
respectivamente Campi Angical, Paulistana, Pio IX e Valenca.

5.3 O licitante devera apresentar juntamente com sua proposta, declaracdo de que conhece as
condicOes locais para execucdo do objeto ou que realizou vistoria no local do evento, ou caso
opte por ndo realiza-la, de que tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes
a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que ndo utilizara deste
para quaisquer questionamentos futuros que ensejam avencas técnicas ou financeiras com este
orgdo.

5.4 A ndo realizacdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegacoes
de desconhecimento das instalagoes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais
da prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os Onus dos servigos
decorrentes.

6. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO.
6.1 A execucao do objeto seguira a seguinte dinamica.

6.1.1 NORMAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO
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* De segunda a sexta: das 8h as 11h e de 15h as 21h.
* Aos sabados letivo, das 7h as 17h
¢ Durante as férias: das 08h as 11h e das 14h as 17h

6.1.2 Os Campi poderdo, prévia e justificadamente, determinar que o horario de funcionamento
seja reduzido ou estendido, em datas previamente estabelecidas, de forma a atender as
necessidades de servigo ou a realizacao de eventos especificos.

6.1.3 Todos os recipientes para coleta de residuos, que deverdo existir na area interna e externa
da Lanchonete/Cantina em nimero razoavel, deverdao ser adequados e de facil limpeza, bem
como ter acondicionados sacos de lixo apropriados, ou recipientes descartaveis;

6.1.4 Todas as pessoas que trabalharem no estabelecimento deverdo utilizar vestuario adequado
a natureza do servico, sendo expressamente vedado o uso de chinelos, sandalias, bermudas,
camisas sem manga, entre outras proibi¢oes das normas sanitarias;

6.1.5 Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar de
toucas para o cabelo e luvas;

6.1.6 Devera ser mantido rigoroso asseio, nas pessoas, nos utensilios, nas instalacoes e no local
da Cantina/Lanchonete;

6.1.7 Devera estar de acordo com o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de
Alimentacao (RDC n° 216/2004 e RDC 275/2002), da Agéncia Nacional e Vigilancia Sanitaria —
ANVISA;

6.1.8 Devera obter e manter valida licenga sanitaria junto a Vigilancia Sanitaria Municipal,
Estadual ou Federal, conforme necessario;

6.1.9 Devera estar fixado, em local visivel para os consumidores, em um quadro, o endereco e o
telefone do Centro de Saude responsavel pela fiscalizacdo sanitaria, bem como o telefone e o
endereco do PROCON, e os devidos alvaras e licengas de funcionamento (caso seja necessario);

6.1.10 Qualquer substancia alimenticia ndao podera ser exposta a venda, a ndo ser que esteja
devidamente protegida contra poeira, insetos e outras formas de deterioracao;

6.1.11 No acondicionamento ou embalagem, ndao podera haver contato direto de alimentos com
jornais, papeis coloridos ou filmes plasticos usados ou qualquer involucro que possa transferir ao
alimento substancias contaminantes;

6.1.12 Os alimentos industrializados servidos s6 poderdao ser aqueles registrados nos 6rgaos
publicos competentes.

6.1.13 E vedado o fornecimento dos seguintes produtos:
¢ Todo e qualquer tipo de bebida alcoolica;
¢ Todo e qualquer tipo de tabaco;

* Todo e qualquer tipo de medicamento ou produto quimico-farmacéutico.
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6.1.14 Para o fornecimento de refeicdes a concessiondria devera apresentar requisitos minimos
necessarios para a realizacdo da prestacao de servicos, a saber:

a. Apresentar instalacoes fisicas adequadas, de forma a possibilitar um fluxo ordenado e a
facilitar as operacdes de manutencao, limpeza e desinfeccao;

b. Os equipamentos deverdo ser mantidos organizados e em adequado estado de conservagao;
c. Os utensilios usados deverao ser apropriados para a finalidade;

d. Os trabalhadores responsaveis pela atividade de higienizacdao dos alimentos, bem como
pelo cozimento e servico, deverdo utilizar uniformes compativeis a atividade (conservados
e limpos), protetores de cabelo, luvas e ter praticas adequadas na manipulacdao dos
alimentos;

e. Atender as normas de legislacdo vigente, conforme resolucdo da ANVISA;
f. Atencdo permanente quanto a higiene pessoal;
g. Capacitacdo periddica em técnicas de manipulacdo higiénica dos alimentos;

h. Realizar acOes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas urbanas, com
0 objetivo de impedir a atracao, abrigo e/ou proliferacdo dos mesmos;

i. Dispor o lixo adequadamente em sacos plasticos, em recipientes de facil limpeza, providos
com tampas acionadas por pedal.

j. Manter o local livre de insetos e animais em geral.
6.1.15 Manutencado e Reparos

a. Toda manutencao/reparo sera de responsabilidade da concessionaria, com prévio e expresso
consentimento da concedente, devendo ser mantidos os mesmos padroes de materiais e
acabamentos.

b. Os servicos de manutencdo preventiva e corretiva, bem como de operacao, se aplicavel, serdo
prestados por profissionais devidamente qualificados as func¢ées a desempenhar.

c. Todos os consertos, se e quando necessarios, deverdo se dar, obrigatoriamente, sem nenhum
prejuizo da adequada prestacdo do servi¢o concedido.

d. A Concessionaria devera manter as dependéncias, instalacoes, equipamentos e utensilios em
perfeita ordem e funcionamento, efetuando, diariamente, a higienizacdo e limpeza, bem como a
conservacao das dependéncias, tudo por sua inteira responsabilidade.

6.1.16 Limpeza e Controle de Pragas e Roedores

a. A limpeza total da cantina/lanchonete (em todas as suas dependéncias e equipamentos) devera
ser diaria, sob a responsabilidade da concessionaria.

b. O material de limpeza e a retirada do lixo interno sao de responsabilidade da concessionaria.
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c. A concessionaria devera manter um programa periddico de desinsetizacdao e desratizacao, com
frequéncia necessaria para manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela Administracao
do IFPI, afixando em local visivel a comprovacdo das mesmas, a fim de facilitar a fiscalizacao
por parte da concedente.

d. A Concessionaria ficara responsavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.

6.1.17 Equipamento, Mobiliario e Utensilios

a. A empresa devera suprir, as suas expensas, todas as necessidades referentes aos equipamentos,
mobiliarios e utensilios necessarios ao bom funcionamento da cantina/lanchonete.

6.1.18 Equipe de Trabalho e Atendimento ao Puiblico

a. O pessoal necessario a execugdo do servico objeto da presente concessdo sera de exclusiva
responsabilidade da concessionaria, observando a legislacdo trabalhista e as normas de
Seguranca e Higiene do Trabalho.

b. A concessiondria dispora de empregados em numero suficiente para o atendimento, em
especial nos horarios de maior procura. O atendimento devera ser realizado com urbanidade,
respeito e eficiéncia, de maneira rapida e cordial.

c. Os empregados deverdo trabalhar devidamente uniformizados, com os cabelos presos e
cobertos.

6.1.19 Lanches
a. Cardapio Minimo a ser ofertado € o previsto no item 1.2.1 desse termo de referéncia

b. Os precos do cardapio serdo mantidos por um periodo minimo de 6 (seis) meses, ficando os
pedidos de reajuste condicionados a comprovacdao de que os precos almejados estdo em
consonancia com os praticados no mercado a época da solicitagdo do reajuste, e aceitos pela
Administracao do IFPI.

c. Cabe a concessiondria a apresentacao formal da documentacdo que fundamente o pedido de
realinhamento de preco;

d. Os pedidos de realinhamento de precos serdo analisados e fundamentalmente respondidos,
podendo ser deferidos ou nao.

e. Eventuais inclusdes de itens no carddpio minimo por parte de Concessiondria s6 serdao
permitidas com a autorizacdo prévia e expressa da Administracdo do IFPI e mediante a
apresentacdo de 03 ( trés ) precos de mercado a fim de apuracdo da média e aplicagao do
desconto proposto na licitacao.

f. A Administracdo do IFPI podera, unilateralmente, proceder com a inclusdao ou supressao de
itens no cardapio quando houver modificacdo do projeto ou das especificacdes, para melhor
adequacao técnica aos seus objetivos.

g. Ndo sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparagao.

12 de 32



UASG 158359 Termo de Referéncia 6/2025

6.2 Em caso de suspensdo das atividades no campus por motivo de forca maior (calamidade
publica, greve de servidores, etc), que acarretar falta de puiblico para a cantina, a cobranca do
valor da taxa de concessdo sera suspensa, o que sera formalmente autorizado pela Direcdao do
Campus.

6.3 Nos periodos de férias e/ou recesso (conforme calendario académico) da institui¢ao, havera
um abatimento de 50% (cinquenta por cento) do valor da taxa a ser recolhida, via GRU (Guia de
Recolhimento da Unido) conforme orientacdo do Departamento de Administracdo do Campus.

7. MODELO DE GESTAO DA CONCESSAO E CRITERIO

7.1 Fiscalizacao e Gestao

7.1.1 O acompanhamento e fiscalizacdao do termo de concessdo sera de responsabilidade de
servidor(es) efetivo(s) do Campus, formalmente designados através de Portaria.

7.1.2 A comunicacdo entre o Campus e a Concessiondria sera realizada por meio da fiscalizacdo
e da gestdo do Termo de Concessdo, preferencialmente por oficio, correio eletrénico, carta
registrada (AR), seguido de telefone e demais documentos héabeis, sendo que a Concessionaria
devera dar o tratamento adequado as solicitacdes em todas as formas de comunicacao elencadas.

7.1.3 A Concessiondria devera responder formalmente oficios e e-mails encaminhados pela
Concedente dentro do prazo solicitado pela fiscalizacao.

7.1.4 Para fins de efetivo controle sobre a execugdo do Termo de Concessdo, a Concedente
avaliara eventuais irregularidades na execucdo do objeto.

7.1.5 Para avaliacdo da qualidade e da eficiéncia na execucdo dos servicos, deverao ser adotadas
as regras abaixo:

a. Pesquisa de satisfacdo que sera realizada a critério do Departamento de Administracao e
Planejamento do Campus, em datas ndo conhecidas previamente pela contratada, através
da aplicacdo de questionario;

b. Ao fim da afericdo, devera apresentar a Concessiondria o resultado da avaliacdo do
cumprimento das metas por meio dos indicadores, devendo o representante da
concessiondria assinar no documento, para fins de ciéncia;

c. No prazo de 05 (cinco) dias uteis, contado a partir da ciéncia da avaliacdo, a
Concessiondria podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor
nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e
alheios ao controle do prestador;

d. A fiscalizacdo elaborara relatério, contendo o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execucao do objeto e demais documentos que julgar necessario, devendo
encaminha-los ao gestor do Termo de Concessao para ciéncia dos fatos;
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e. A ocorréncia de eventos em desacordo com o Termo de Concessdao podera acarretar em
aplicacdo de penalidade referente ao periodo em que se verificarem as irregularidades.

7.1.6 A ndo regularizacdo dos problemas reclamados nos prazos estabelecidos pelo fiscal do
Termo de Concessdo, implica na aplicacdo de nova penalidade e assim por diante até sua
regularizacao.

7.1.7 As sangOes de adverténcia e de impedimento para licitar e contratar com a Unido,
elencadas, no Titulo IV da Lei n.° 14.133/21, poderao ser aplicadas juntamente com a de multa
resultante da ma prestacdo de servico, calculada com base na possivel ocorréncia de
irregularidades na execucdo do objeto, garantido, em todas as hip6teses, o direito a ampla defesa
do interessado.

7.1.8 A gestdo administrativa do Termo de Concessdo verificara mensalmente o cumprimento da
obrigacdo da concessiondria de manter as condi¢des nas quais o Termo de Concessao foi
assinado durante todo o seu periodo de execucao.

7.1.9 As sancgoes e penalidades serdo executadas conforme este Termo de Referéncia.
7.2 Pesquisa de Satisfacao e Critério de Medicacao
7.2.1 As sancgoes e penalidades serdo executadas conforme este Termo de Referéncia.

7.2.2 A pesquisa sera coordenada pela Diretoria de Administracdao e Planejamento do Campus,
ou pessoa designada pela mesma, e realizada através de formulario fisico ou eletrénico, que sera
disponibilizado aos usudrios da cantina/lanchonete, durante um periodo minimo de 15 (quinze)
dias.

7.2.3 A Nota Geral da Pesquisa de Satisfacao (NPS) sera calculada pelas seguintes féormulas:
NPS=Zpsxn
Onde:
¥ ps = somatorio das notas das pesquisas de satisfacdo aplicadas junto aos usudrios;
n = quantidade de usuarios entrevistados.
ps =X nix 20
r
Onde:
ps = nota da pesquisa de satisfacao;
Y ni = somatorio das notas dos itens de avaliacao;
r = quantidade de itens respondidos (exceto NSA*).

7.2.4 Os indicadores minimos de qualidade de desempenho para afericdo da qualidade esperada
da prestacdo dos servicos estdo elencados quando da realizacdao da pesquisa;
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7.2.5 As notas serdo atribuidas pontos de qualidade, conforme critérios apresentados na Pesquisa
de Satisfacdo. Quanto maior a nota, maior grau de satisfacao, quanto menor a nota, menor sera o
grau de satisfagao.

7.2.6 Cada nota contribui com uma quantidade diferenciada de pontos de qualidade. Essa
diferenca esta relacionada a essencialidade do indicador para a qualidade dos servigos.

7.2.7 A pontuacdo final de qualidade dos servicos pode resultar em valores entre 0 (zero) e 5
(cinco), correspondentes respectivamente as situacdes de servico desprovido de qualidade e
servico com qualidade elevada.

7.2.8 Os servicos serdo considerados insatisfatérios se a empresa atingir pontuacdo final menor
do que 4 (quatro) pontos.

7.2.9 A Concedente utilizara formulario préoprio como meio de analise, conforme Pesquisa de
Satisfacdo (PS), para definir e padronizar a avaliacdo da qualidade dos servicos prestados pela
Concessionaria.

7.3 Avaliacao Técnica

7.3.1 A qualidade técnica dos servicos executados sera avaliada por meio de supervisoes e
controle realizados por equipe designada pela Diretoria de Administracdo e Planejamento do
IFPIL.

7.3.2 Para fins de pontuacdo as irregularidades serdo classificadas em leve, média, grave e
gravissima.

7.3.3 A Nota Geral da Avaliacdo Técnica sera obtida da seguinte forma:
NAT =100 — Xpd
Onde:

X pd = somatdrio dos pontos descontados relativos as irregularidades verificadas nas
supervisoes e controles, conforme tabela constante do item 3.2.3

7.3.4 Nao havera limites de supervisoes a serem realizadas.

7.3.5 Serdo descontados os pontos daquele item que tiver trés ou mais infracdes no més,
conforme tabela abaixo:

NATUREZA PONTOS A
DA IRREGULARIDADE SEREM
INFRACAO DESCONTADOS
Nao cumprir o cardapio apresentado e autorizado 2

2
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LEVE

MEDIA

GRAVE

Auséncia de manutencao adequada de equipamentos por
mais de 48 horas

Falta de apresentacdo de lista atualizada com nomes dos
funcionarios com as respectivas fungdes

Auséncia ou inadequacao de placas/etiquetas de
identificacdo das preparacoes

Precos cobrados nos itens da lanchonete em desacordo
com o edital

Funcionarios trajando uniformes sujos ou ndo adequados
a funcao

Inadequacao de peso de salgados, doces, bolos, salada de
frutas ou grelhados em relacdo ao previsto no edital.

Desorganizacao e/ou higienizacdo inadequada de areas e
equipamentos na lanchonete.

Presenca de insetos mortos nas areas de producao e
armazenamento de alimentos

Funcionarios trabalhando sem carteira/atestado de satde
validas

Presenca de odores ndo caracteristicos em geladeiras,
freezers e camaras frigorificas

Presenca de equipamentos danificados e sem manutencao
por mais de 48 horas

Nao recolher o lixo e/ou nao acondiciona-lo de maneira
adequada

Utilizacao inadequada de produtos proprios para a
higienizagao de hortaligas, frutas, utensilios e
equipamentos

Termo de Referéncia 6/2025
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Presenca de preparacdes prontas e ndo servidas
armazenadas em qualquer area

Presenca de insetos vivos nas areas de produgao e
armazenamento de alimentos

Nao utilizagdo de produtos préprios para higienizacao de
hortaligas, frutas, utensilios e equipamentos

GRAVISSIMA Exposicao de preparagoes nos balcoes de distribuicao

com temperaturas inadequadas

Presenca de alimentos com prazo de validade vencido

Armazenamento inadequado de alimentos e preparacoes
em qualquer area

Higiene pessoal de funcionarios inadequada

Ocorréncia de casos de intoxicagoes alimentares

8. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONA

8.1 A demanda dos d6rgaos tem como base as seguintes caracteristicas:

a. O espaco a ser disponibilizado pelo IFPI;

b. O publico interno e externo a ser atendido;

c. O periodo de funcionamento para a prestacdo dos servicos;

d. A prestacdo dos servicos que deverdao ser executados

Termo de Referéncia 6/2025

10

10

10

10

10

10

10

10

por pessoal profissionalmente

capacitado, considerando que a prestacao dos servicos sera acompanhada e fiscalizada por
servidor previamente designado, por portaria, que farad registro de todas as ocorréncias
relacionadas com a execucdo e determinando o que for necessario a regularizacdo das faltas ou
defeitos observados;

e. Na composicdo dos precos propostos, tanto unitarios como totais, deverdo ser considerados
todos os custos diretos e indiretos relacionados com o objeto deste Termo de Referéncia,
inclusive taxas, impostos e demais despesas que a concessiondaria devera pagar.
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9. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

9.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Concessionaria, de acordo com
as clausulas do Termo de Concessdo e os termos de sua proposta;

9.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem
como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

a. A designacdo do fiscal deverad levar em conta potenciais conflitos de interesse, que possam
ameacar a qualidade da atividade a ser desenvolvida. (Acérdao TCU 3083/2010 — Plenario).

9.3 Notificar a concessiondria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicoes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdao dos servicos, fixando prazo para a sua
correcdo, certificando-se que as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

9.4 Nao praticar atos de ingeréncia na administracdao da Concessionaria, tais como:

a. Exercer o poder de mando sobre os empregados da concessiondria, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da concessao
previr o atendimento direto, tais como nos servicos de recepcao e apoio ao usuario;

b. Direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar na empresa concessionaria;

c. Promover ou aceitar o desvio de funcdes dos trabalhadores da concessiondria, mediante a
utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da concessdo e em relacao
a funcdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado

d. Considerar os trabalhadores da concessionaria como colaboradores eventuais do proprio 6rgao
ou entidade responsavel pela concessao.

9.5 Fornecer por escrito as informagdes necessérias para o desenvolvimento dos servicos objeto
do Termo de Concessao;

9.6 Realizar avaliacdes periddicas da qualidade dos servicos, apés seu recebimento;

9.7 Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a concessionaria houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 26° da Lei n° 14.133, de 2021

9.8 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes, apresentem
condicdes adequadas ao cumprimento, pela concessionaria, das normas de seguranca e saide no
trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

9.9 Entregar o local da prestacdao dos servicos em plenas condi¢des de uso

9.10 Zelar para que durante toda a vigéncia do Termo de Concessdo sejam mantidas, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas pela concessionaria, todas as condigOes de
habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao.
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9.11 Permitir livre acesso dos empregados da concessionaria as Instalacbes do Campus, desde
que seja em dias de funcionamento normal. Se necessario acesso em outros dias, devera ser
solicitada autorizacdao a Administracdo do Campus Valenca

9.12 No valor da Taxa de Concessdo ja esta incluida a despesa com energia elétrica, a qual foi
calculada de acordo com valor estimado do consumo, uma vez que é tecnicamente inviavel
colocar medidor de energia elétrica individualizado para a cantina. Nao ha necessidade de
pagamento de taxa de agua.

10. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

10.1 Executar os servicos conforme especificacdoes deste Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cuamprimento das clausulas do Termo de
Concessdo, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta.

10.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do Termo de Concessao, os servicos efetuados em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

10.3 Manter a execucao do servico nos horarios fixados pela Administracao.

10.4 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracdo em sua integralidade o valor correspondente aos danos sofridos.

10.5 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

10.6 Vedar a utilizacdo, na execugdo dos servigcos, de empregado que seja familiar de agente
puiblico ocupante de cargo em comissdo ou funcao de confianca no érgao concedente, nos termos
do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010.

10.7 Disponibilizar a concedente os empregados devidamente uniformizados e identificados por
meio de cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protecao Individual — EPI’S.

10.8 Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados.

10.9 Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus
empregados, acidentados ou com mal subito, por meio de seus encarregados.

10.10 Cumprir além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de Seguranca da Administragao.

10.11 Instruir os seus empregados, quanto a prevencao de incéndios nas areas da Administragao.

10.12 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da
Administracao
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10.13 Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicao de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

10.14 Manter durante toda a vigéncia do Termo de Concessdao, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagdo exigidas na Concessao.

10.15 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
Termo de Concessdo.

10.16 Comunicar ao Fiscal do Termo de Concessdo, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

10.17 Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela concedente, garantindo-lhes o
acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucao do servico.

10.18 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da concedente, prestando todos
os esclarecimentos solicitados e atendendo prontamente as reclamagdes formuladas.

10.19 Paralisar, por determinacdo da concedente, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de
terceiros.

10.20 Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execucao dos servicos, durante a vigéncia do Termo de Concessao.

10.21 Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacoes que integram este Termo
de Referéncia, no prazo determinado.

10.22 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determina¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigcos
e nas melhores condi¢cOes de seguranca, higiene e disciplina.

10.23 Submeter previamente, por escrito, a concedente, para analise e aprovacgdo, qualquer
mudanca no método de execucdo do servico que fuja das especificagdes constantes deste Termo
de Referéncia

10.24 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do Termo de Concessdo, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como
as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, quando a concessionaria houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015

10.25 Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, mantendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao.

10.26 Manter disciplina nos locais dos servicos, retirando no praze maximo de 24 (vinte e
quatro) horas apo6s notificacdao, qualquer empregado considerado com conduta incompativel
pela concedente.
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10.27 Responder, em relacdo aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes da
execucao dos servigos.

10.28 Manter os seus empregados sujeitos as normas disciplinares do IFPI, porém sem qualquer
vinculo empregaticio com o Orgao.

10.29 Respeitar as normas e procedimentos de controle e acesso as dependéncias do IFPI.

10.30 Responder por quaisquer danos causados diretamente aos bens de propriedade da
concedente, quando esses tenham sido ocasionados por seus empregados durante a prestacao dos
servicos alvos desta Licitacao

10.31 Assumir a responsabilidade por todos os encargos previdenciarios e obrigacoes sociais
previstos na legislacao social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época propria.

10.32 Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionadas a
esse processo licitatéorio e respectivo Termo de Concessdo, originariamente ou vinculados por
prevencao, conexdo ou continéncia

10.33 A inadimpléncia da concessionaria, com referéncia aos encargos estabelecidos na
condicdo anterior, ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a Administracdo do IFPI,
nem podera onerar o objeto desta Licitacdo, razdo pela qual a licitante vencedora renuncia
expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva.

10.34 Manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento aos servicos, sem interrupcao,
seja por motivo de férias, descanso semanal, faltas ao servico, licencas ou demissdo de
empregados.

10.35 Afixar quadro legivel contendo a descricdo simplificada dos itens componentes do
cardapio e seus respectivos precos, que deverdo ser os mesmos de sua proposta.

10.36 Efetuar até o quinto dia util do més subsequente ao da execucdo dos servicos o
recolhimento da Taxa de Concessao de Uso, nos termos do instrumento de concessao.

10.37 Designar um dos empregados para representar a concessionaria nos assuntos pertinentes
ao funcionamento da cantina/lanchonete.

10.38 Arcar com as despesas referentes aos tributos, emolumentos e contribuicdes de qualquer
natureza, que se fizerem necessarios ao funcionamento dos servicos, inclusive todo e qualquer
encargo previdencidrio e securitario, assim como os demais encargos decorrentes da concessao
de uso ou da utilizacdo do imovel, inclusive os provenientes de lei superveniente a presente
concessdao, bem como aqueles advindos de multas que porventura lhe venham a ser aplicadas
pelas autoridades publicas, federais, estaduais e municipais, pertinentes as suas atividades
comerciais, cabendo-lhe, ainda, providenciar os competentes alvards de funcionamento.

10.39 Responsabilizar-se pela guarda de seus equipamentos e pertences.

10.40 Atender as mais estritas regras de higiene emanadas pelas autoridades sanitarias durante o
preparo, a manipulacao, o acondicionamento, o transporte, a exposicao e o descarte de alimentos

21 de 32



UASG 158359 Termo de Referéncia 6/2025

10.41 Manter as areas que ora lhe sdo concedidas em perfeito estado, como se suas fossem
obrigando-se a efetuar todos os reparos, inclusive os de simples manutengao as suas proprias
expensas, neles se incluindo quaisquer deterioracdes que venham a apresentar, despesas essas
que em nenhuma hip6tese, ou sob qualquer pretexto, poderdo ser cobradas ou transferidas a
Concedente.

10.42 Adquirir por sua conta as maquinas e equipamentos necessarios ao funcionamento da
cantina/lanchonete, responsabilizando-se pelo transporte e danos porventura causados pelo uso.

10.43 Responsabilizar-se por seus créditos em relacdo aos usudrios cantina/lanchonete, ndo
cabendo nenhuma reclamacao ao IFPI em caso de compromisso nao cumprido pelo usuario.

10.44 Oferecer cardapio com as variedades estipuladas conforme Cardapio Minimo constante
neste Termo de Referéncia.

10.45 Prestar os esclarecimentos e informacdes administrativas ou técnicas ao IFPI, quando lhes
forem solicitados.

10.46 Apos o término do contrato de concessdo, a concessionaria devera devolver o espaco
publico cedido em perfeitas condi¢Oes de uso, sem que lhe caiba qualquer direito a indenizacao
ou compensacdo financeira por benfeitorias realizadas, incluindo reformas, construcoes,
melhorias ou manutengdes efetuadas no local durante o periodo de concessdo. Todos os
investimentos realizados pela concessionaria no espaco publico serdao incorporados ao
patrimonio publico, sem 6nus para a concedente.

10.47 A Concessionaria obriga-se a observar as normas da Resolucdo — RDC/ANVISA n°216,
de 15 de setembro de 2004, ou outra que venha a substitui-la.

10.48 Facilitar, amplamente, a fiscalizacdo e supervisao permanente do IFPI, na execucdo dos
servicos e no cumprimento das obrigacOes pactuadas.

10.49 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio
para o atendimento ao objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados
nos incisos do do art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021

10.50 Fornecer, sem custos, uniformes e seus complementos a mao-de-obra envolvida, de acordo
com o clima da regido e com o disposto no respectivo Acordo, Convencao ou Dissidio Coletivo
de Trabalho, mantendo-os sempre em perfeitas condi¢des e substituindo-os imediatamente por
outros novos quando apresentarem indicios de desgaste.

10.51 Observar, durante a execucao dos servicos, o fiel cumprimento de todas as leis federais,
estaduais e municipais vigentes ou que venham a viger, sendo a Unica responsavel pelas
infracdes que venham a ser cometidas.

10.52 Assumir todo o 6nus decorrente de ac¢des judiciais, por danos causados a terceiros, direta
ou indiretamente em razdo da execucdo das obrigacdes pactuadas.
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10.53 Ser, para todos os fins e efeitos juridicos, a tnica e exclusiva empregadora, afastando o
IFPI, em qualquer hipotese, de responsabilidade trabalhista.

10.54 Promover, por sua conta e risco, o transporte dos géneros alimenticios, bebidas e materiais
necessarios ao funcionamento do estabelecimento.

10.55 Cumprir regularmente todas as demais condicdes estipuladas no Edital do Pregao.

11. DA SUBCONTRATACAO

11.1 Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

12. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

12.1 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).

12.2 O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condigOes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administracao. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

12.3 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. ( e Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, §1°
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II);

12.4 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacbes para a correcdao da execucdo do contrato, determinando prazo para a corregao;
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III)

12.5 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV)

12.6 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato; (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 2)

12.7 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacao
contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

12.8 O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condicées de habilitacdo da
contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes,
caso necessario (Art. 23, I e I, do Decreto n° 11.246, de 2022).
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12.9 Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
23, 1V).

12.10 O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execuc¢do no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteracOes e das prorrogacoes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragao.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

12.11 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando, se
for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 21, II).

12.12 O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condicOes de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o
fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

12.13 O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo
contratado, com mengdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

12.14 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo
de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissao de que
trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

12.15 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagoes sobre a consecucao
dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracao. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

12.16 O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidacdao e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizacao e gestdo nos termos do contrato

13. DO PAGAMENTO

13.1 O pagamento referente a Concessao onerosa de uso sera mensal, no valor fixado por esse
Termo de Referéncia, efetuado através de GRU (Guia de Recolhimento Unico) até o 5° (quinto)
dia util do més posterior ao do periodo de competéncia do encargo. As guias de recolhimento
serdo fornecidas ou instruidas pela Departamento de Administragcdo e Planejamento do Campus.
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13.2 No caso de atraso do pagamento mensal, a concessiondria fica sujeita a multa de 5% (cinco
por cento) sobre o valor em atraso, acrescido de encargos moratorios a razao de 2% (dois por
cento) ao mes.

13.3 O pagamento de que trata essa cladusula serd proporcional durante os periodos de férias
académicas e recessos escolares. No caso de greve deflagrada por servidores, o pagamento sera
isento a partir da data da deflagracdo da greve.

13.4 Copia do comprovante de pagamento mensal devera ser remetido ao Departamento de
Administracao e Planejamento do IFPI, no e-mail a ser acordado entre as partes, na mesma data
em que o pagamento for efetuado

14. DO REAJUSTAMENTO E REVISAO DO TERMO DE C

14.1 O valor mensal a ser pago em retribuicdo pela cessdao de uso a titulo oneroso da area sera
reajustado e corrigido de acordo com a inflacdo oficial acumulada nos ultimos dos 12 (doze)
meses, divulgadas oficialmente pelo IPCA/IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica).

14.2 Os préximos reajustes do valor mensal a ser pago em retribuicao pela cessdao de uso a titulo
oneroso da area mencionada na clausula primeira se dardo apos decorrido o interregno minimo
de 01 (um) ano a contar do dltimo reajuste.

14.3 Ocorrendo a extingdo do indice monetario referido no item anterior, o mesmo sera
automaticamente substituido por novo indice de modo a preservar o valor inicialmente previsto
no edital.

15. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

15.1 Pelo atraso injustificado ou inexecucdo, total ou parcial, do objeto de que trata o Edital de
Pregdo e seus anexos, erro, imperfeicdo, mora a execu¢do, inadimplemento ou ndo veracidade
das informacdes prestadas, a empresa adjudicataria estara sujeita, segundo a extensdo da falta
cometida, as penalidades previstas nos Artigos 156 e 157 da Lei n°. 14.133/21, garantida a prévia
defesa, quais sejam:

a. Adverténcia;
b. Multa:

b.1 De até 5% (cinco por cento) do valor do Termo de Concessdo de Uso, por dia que ultrapasse
o prazo de inicio do servigo;

b.2 De até 10 % (dez por cento) do valor do Termo de Concessao de Uso, para ocorréncias em
carater de reincidéncia, registradas através de adverténcia e ndo sanadas pela concessionaria.

15.2 Os valores das multas serdo fixados em moeda corrente na data de sua aplicacdo e sera
corrigida pelo IGPM na data do pagamento.
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15.3 A concessionaria ndo incorrera em multa na ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior,
ou de responsabilidade da Concedente.

15.4 O valor das multas aplicadas devera ser recolhido, através de GRU, no prazo de 05 (cinco)
dias, a contar da notificacdo. Caso o pagamento ndo ocorra dentro do prazo previsto, podera ser
cobrado administrativamente, podendo, ainda, ser inscrito como Divida Ativa da Unido e
cobrado judicialmente.

15.5 As penalidades previstas neste edital poderao deixar de ser aplicadas, total ou parcialmente,
a critério da autoridade competente, se entender as justificativas apresentadas pela
concessiondria como relevantes.

15.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, caso a concessiondria esteja
inscrita no Cadastro

15.7 Para efeito de aplicacdo de multas, as infracdes sdo atribuidos graus, de acordo com as
tabelas 1 e 2:

Tabela 1
INFRACAO GRAU

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito aceito pela 5
Administracdo, os servicos concedidos por dia e por unidade de atendimento.
Cobrar precos maiores do que os fixados nas listas aprovadas, ou servir por¢oes em 3
quantidade/peso inferiores aos estabelecidos, por vez.
Utilizar as dependéncias do IFPI para fins diversos do objeto Termo da Concessao, por 4
vez.
Servir bebida alcoolica em dependéncia em que isso seja vedado, por vez. 4
Servir alimento contaminado ou deteriorado, por vez. 6
Manter funciondario sem qualificacdo para a execucdo dos servicos, por empregado e por 5
dia.
Atrasar, sem justificativa, os inicios dos servicos objeto do Termo de Concessao, por dia. 6
DEIXAR DE:

26 de 32



UASG 158359 Termo de Referéncia 6/2025

Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfeccdo e imunizagao das areas e instalacoes 3
utilizadas, apés a notificacdo do 6rgao fiscalizador e no prazo que foi fixado, por vez.

Manter empregado qualificado para responder perante o IFPI, por vez. 1
Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com as 1
atribuicoes, por empregado e por dia

Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para o 3
consumo, por dia.

Remover do local de preparagao e das camaras frigorificas os alimentos preparados e nao 5
servidos, por dia.

Manter lista de precos em lugar visivel, por dia. 1
Prestar a manutengdo aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas,

contado da deteccao do defeito, ou comunicar ao setor fiscalizador do Termo de 1
Concessao as razoes de impossibilitaram a realizacao do reparo no prazo estipulado, por

item e por dia.

Manter documentacao legal, por vez. 1
Remover o lixo, por dia. 4
Deixar de recolher o valor da taxa mensal de utilizagao. 1
Cumprir horéario de funcionamento determinado pelo 6rgdo fiscalizador, por vez. 4
Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do 6rgao fiscalizador, por dia. 2
Cumprir quaisquer dos itens do edital e seus anexos ndo previstos nesta tabela de multas, )
apos reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador.

Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagao do 6rgao fiscalizador, por vez. 2
PERMITIR:

Presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalgo, por empregado. 1
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A presenca de empregado com carteira de saide desatualizada, por empregado e por dia. 1
Tabela 2
GRAU VALOR :;A$ )MULTA
1 R$ 50,00
2 R$ 70,00
3 R$ 100,00
4 R$ 200,00
5 R$ 1.000,00
6 R$ 2.000,00

15.8 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 156, da Lei n° 14.133, de 2021, as empresas
ou profissionais que:

a. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

b. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

c. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdao em virtude de atos
ilicitos praticados.

15.9 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
que assegurara o contraditério e a ampla defesa a Cessionaria, observando-se o disposto nos art.
164-168 da Lei n° 14.133/2021.

15.10 As multas devidas e/ou prejuizos causados a concedente serdo recolhidos em favor da
Unido, e em caso do ndo pagamento, quando for o caso, serao inscritos na Divida Ativa da Unido
e cobrados judicialmente.

a. Caso a concedente determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias
corridos, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.
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b. O comprovante de recolhimento da multa devera ser remetido ao Departamento de
Administracdo e Planejamento do Campus.

15.11 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta
do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Codigo Civil.

15.12 A autoridade competente, na aplicacdo das sangoes, levard em consideracdo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracdo,
observado o principio da proporcionalidade.

15.13 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infracao
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverdao ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacao - PAR.

15.14 A apuragao e o julgamento das demais infracdes administrativas nao consideradas como
ato lesivo a Administracdao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

15.15 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacdo de agente ptblico.

16. CRITERIOS DE SELECAO

16.1 As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para
a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Edital.

17. Como condicdo prévia ao exame da documentacdao de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o(a) pregoeiro(a) verificara o eventual descumprimento
das condicOes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a
participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

¢ SICAF;

¢ Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS), mantido pela
Controladoria-Geral da Unido;

* Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica;

¢ Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido.

17.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicao das consultas das
alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU.
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17.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sangdes
impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario.

17.1.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

17.1.4. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

17.1.5. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacdo.
10.11.6. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta
de condicdo de participacao.

18. Os licitantes que ndo estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores (SICAF), nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 3, de 2018, deverao
apresentar a documentacao relativa a Habilitacdao Juridica, Regularidade Fiscal e Trabalhista, nas
condigOes descritas nas secoes a seguir.

Habilitacao juridica:

18.1. No caso de empresario individual, inscricdao no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede.

18.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual (MEI): Certificado da Condigdo de
Microempreendedor Individual (CCMEI), cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacao da
autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/ptbr/empreendedor.

18.3. No caso de Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricao do ato
constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores.

18.4. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

18.5. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

18.6. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricao do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente,
no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz
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18.7. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacao respectiva.

18.7.1 O licitante classificado em primeiro lugar devera apresentar Alvard/Licenca de
funcionamento expedido pelo érgao competente.

Quanto a Qualificacao técnica:

18.7.2. Registro ou inscri¢cao da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN)
competente da regido a que estiver vinculada, conforme art. 15, paragrafo tnico c/c art. 18, da
Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980.

18.7.3. Comprovacao da capacitacdo técnico-profissional: comprovacao do licitante de possuir
em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel
superior de Nutricdo reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei
n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade
técnica relativo a execucdo dos servigos que compdem as parcelas de maior relevancia técnica
e valor significativo da contratacdo, a saber:

18.7.4. Para o profissional Nutricao: servicos de planejamento, organizacdo, direcdo, supervisao
e avaliacdo de servicos de alimentacdo e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos
alimenticios (art. 3° inc. II e art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991).

18.7.5. Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da
licitante, na data prevista para entrega da proposta, o s6cio que comprove seu vinculo por
intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente
registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servigos com contrato
escrito firmado com a licitante, ou com declaracdo de compromisso de vinculacdo futura, caso a
licitante se sagre vencedora do certame.

Regularidade fiscal, social e trabalhista:
18.8. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas CNPJ.

18.9. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

18.10. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS).

18.11. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-
A da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto Lei n° 5.452, de 1° de maio de
1943.

18.12. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.
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18.13. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

18.14. Caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto
licitatorio, devera comprovar tal condicdao mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda
Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

19. Os critérios de qualificacdo econdmica e técnica a serem atendidos pelas licitantes estdo
previstos no Edital.

19.1. O critério de julgamento da proposta é o menor preco global ao valor do cardapio minimo.
19.2. As demais regras de habilitacao e Julgamento estdo discriminadas no Edital.

1.3. O licitante classificado em primeiro lugar devera apresentar Alvara/Licenca de
funcionamento expedido pelo érgao competente.

17. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIA

17.1 As estimativas de precos dos itens que compdem o carddpio minimo informadas sdo
oriundas de pesquisas de precos realizadas no mercado local com no minimo trés orcamentos de
fornecedores distintos, levando em conta a legislacdo vigente sobre o tema.

17.2 Para obtencdo das pesquisas foi observada a legislacdo vigente sobre o tema que trata da
pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitacio formal de cotacdo, desde que os
orcamentos considerados estejam compreendidos no intervalo de até 6 (seis) meses de
antecedéncia da data de divulgacdo do instrumento convocatorio. Justifica—se a utilizacdo de
pesquisas direta com fornecedores, pois se trata de procedimento licitatério em que os precos
devem refletir o praticado no mercado local.

18. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

HEMILLY SABRINNE AMORIM SOUSA
DAP

1Y
tf Assinou eletronicamente em 28/05/2025 as 14:17:18.
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Estudo Teécnico Preliminar 9/2024

1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

Concessdo onerosa de espago fisico para instalagdo de cantina/lanchonete nas dependéncias do Campus
Paulistana do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui, situada na Br 407 Km 05 - Lagoa
dos Canudos - Paulistana/PI, para a prestacdo de servico de fornecimento de alimentacdo, mediante
exploracao comercial de refeitério e lanchonete, por parte de empresa especializada em preparo e comércio
de refei¢cdes e de lanches, visando oferecer estes produtos para a comunidade académica do Campus, com
qualidade e conforto para seus usuarios, com a possibilidade de fornecer os servigos/produtos também ao
publico em geral.

Faz-se necessdria a contratacdo, de forma continuada, dos servicos de fornecimento de lanches diérios a
Comunidade do Campus Paulistana, concomitantemente a concessdo do espago da cantina, uma vez que a
unidade est4 localizada longe de comércios e estabelecimentos que fornecem alimentos, sejam refei¢des ou
lanches.

A instalacdo da cantina possibilitara aos discentes, servidores, funciondrios terceirizados maior qualidade de
vida no trabalho e em suas atividades didrias, como também para fazer face a necessidade de politicas de
suporte aos discentes do campus nas suas diversas atividades letivas.

O Campus busca ofertar o servigo de refeicdo aos alunos, com vistas a possibilitar sua permanéncia durante os
contra-turnos e, também, em todos os turnos em que o Campus permaneca em funcionamento, para a
participacdo de agoes e atividades relativas ao processo de ensino-aprendizagem, projetos de pesquisa e
extensdo, atividades artistico-cultural, desportivo e politico estudantis, priorizando o estudante em situacdo de
vulnerabilidade social. Além de contribuir para a formacdo integral do estudante através do acompanhamento
da equipe multidisciplinar formada por assistente social, pedagogo e psic6logo para o alcancar éxito escolar
dos estudantes regularmente matriculados na instituigao.

Observa-se que ha a necessidade de vincular o fornecimento de refei¢cdes a concessdo de uso da area destinada
a cantina ndo apenas para garantir um local adequado as refei¢cdes dos estudantes, como também a oferta de
refeicdes e lanches para servidores, funciondrios terceirizados e piblico que frequenta a instituicao.

Ainda vale lembrar que a contratacdo pretendida estd em consonancia com a politica que o Governo Federal
vem implantando na reestruturacdo da maquina administrativa através de estratégias de racionalidade,
buscando atingir padrdes de exceléncia em qualidade e produtividade, focando sua acdo nas éreas fins e
reduzindo a demanda por servigos de apoio ao estritamente necessario.

A prestacdo de servico de fornecimento de alimentagao justifica-se pela demanda do Campus por uma cantina
(lanchonete/restaurante) apta a suprir as necessidades da comunidade académica em relacdo a alimentagao,
uma vez que ndo ha estabelecimentos comerciais proximos, o que limita o acesso a refei¢cdes e lanches de
qualidade.

O atendimento de alunos sera nos turnos matutino, vespertino e noturno, entre servidores, alunos, terceirizados
e do publico em geral. Tal medida proporcionara aos usuarios dos servicos da cantina, maior comodidade,
seguranga e economia de tempo.
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O prestador de servigo também podera oferecer alimentagdo ao ptiblico em geral, desde que dentro do horario
de atendimento estabelecido.

O 6rgdo ndo possui contrato vigente referente a este servigo, motivo pelo qual se faz necessaria a contratagao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DAP Welkson Pinheiro do Nascimento

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

a) Os servigos serdo prestados no IFPI Paulistana localizado na Br 407 km 05 Lagoa dos Canudos - Paulistana
/PI

b) O horério de funcionamento devera ser de forma ininterrupta nos dias de expediente do Campus de segunda
-feira a sexta-feira das 07:00 horas as 21:30 horas, inclusos sabades letives, os quais serdo informados
previamente & CESSIONARIA, podendo haver modificacdo de horario mediante aprovacdo de ambas as
partes.

No periodo de férias escolares podera ser negociado com a Direcdo do Campus Paulistana, horario de
atendimento reduzido.

A CESSIONARIA terd 10 (dez) minutos de tolerancia para a abertura e 40 (quarenta) minutos apés o
horério, para limpeza e fechamento do caixa. Ndo serd permitida a permanéncia de pessoas apds o horério de
tolerancia.

O Campus Paulistana poderd solicitar o funcionamento em carater excepcional durante eventos do Campus,
realizados fora do horario de atendimento normal da cantina, aos domingos e feriados. Nestas ocasides sera
solicitada abertura da cantina mediante solicitacdo da Direcdo do Campus com no minimo 48 horas de
antecedéncia.

A critério do Campus Paulistana, poderd nao haver expediente em dias tteis, o que sera avisado com
antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia.

O Campus ndo se responsabilizara pela execucdo do servico de cantina da CESSIONARIA, ficando a mesma
responsavel pela prestacdo do servico.

Nas ocasides em que houver previsdo de aumento do nimero de usudrios (no caso de eventos, etc.) a
CESSIONARIA devera planejar a rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicdo de alimentos,
na distribuicdo das refei¢des e na fila do caixa de pagamento.

O MIX de produtos ofertados pela empresa devera contemplar o cardapio minimo.

Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com o carddpio aprovado e serdo preparados com géneros de
qualidade aferivel pela apresentacdo, sabor agradavel e deverd obedecer, em todas as fases, as técnicas
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corretas de culindria e as recomendacdes da ANVISA, respeitando as caracteristicas préprias de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagdes fisicas, quimicas e biol6gicas, no sentido de
assegurar a preservacao dos nutrientes, qualidades a serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de
satisfacdo.

Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverdo ser disponibilizados até 30 minutos do horario de
atendimento previsto.

A reposicdo das preparacdes expostas para consumo da cantina deverd ser feita de forma imediata de modo
que o cardapio minimo seja sempre obedecido.

O Campus Paulistana podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto, quando julgar
inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

O prazo de atendimento dos pedidos serd de no maximo 30 minutos para os lanches.

O valor das refeicdes e lanches serd pago diretamente pelo cliente 8 CESSIONARIA, nio tendo o CEDENTE
qualquer participacdo ou responsabilidade pelo pagamento.

A CESSIONARIA deveré disponibilizar numérico suficiente para troco na caixa registradora, nos casos de
pagamento em espécie.

Nao sera autorizada a venda ou exposicdo, sob pena de rescisdo contratual, de:
Bebidas alcéolicas;

Bilhetes lotéricos;

Caca-niqueis;

Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

Qualquer tipo de medicamento ou produtos tdxicos

Naio sera permitido 8 CESSIONARIA:

Utilizagao de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;

A guarda ou depésitos de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor, exceto alcool
e gas.

Os servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e codigos aplicaveis ao servico em
pauta. Devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula neste documento, todas as normas relativas
aos servicos de preparagdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicdo de alimentos,
compreendendo entre outras:

Cédigo de Defesa do Consumidor;

Resolucdo RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de
Boas Préticas para Servicos de Alimentacao.

Portaria n° 326, de 30 de Julho de 1994, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Satdde.
O espago cedido destina-se a exploracao exclusivamente de servicos de cantina.

Em nenhuma hipétese poderdo ser transferidos a terceiros a cessdao do espaco fisico do IFPI - Campus
Paulistana.
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O local da cantina serd supervisionado pelo fiscal do contrato designado pela direcdo do IFPI - Campus
Paulistana.

A CESSIONARIA devera responsabilizar-se pela seguranca do local e dos seus funcionérios, durante o
horério de funcionamento.

ESPECIFICACAO DOS LANCHES
Diariamente, devem ser oferecidas op¢Oes variadas de lanches, seguindo o cardapio minimo.

Os lanches poderdo ser preparados em outro local, sendo recomendado seu aquecimento nas instalagoes da
cantina.

OBS: Apés submetidos a coccao, os alimentos preparados devem ser mantidos em condicoes de tempo e
de temperatura que ndo favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservacdao a quente, os
alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius), por, no

maximo 6 (seis) horas. Para a conservacao sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser
previamente submetidos ao processo de resfriamento.

A CESSIONARIA deverd identificar cada prato de lanche, sendo afixado acima do prato placa de pequeno
porte, preferencialmente de acrilico, com o respectivo nome.

A lanchonete deve sempre oferecer opc¢oes Light e Diet para os usudrios.

Os cardapios deverdo ser sempre apresentados ao consumidor juntamente as especificacoes dos ingredientes
que compde cada item de lanche oferecido, seu potencial alergénico, de modo claro e eficiente, Por

exemplo: “este alimento contém leite de vaca, soja, gliten”, dentre outras observacdes necessarias,
conforme resolucoes da ANVISA (2015) a respeito da rotulagem de alimentos alergénicos.

A CESSIONARIA devera fornecer lanches de primeira qualidade, com cardéapio variado previamente
acordado e aprovado pelo Campus.

Os salgados, bolos, sanduiches, etc, deverao ser preparados diariamente no dia correspondente a venda
direta dos produtos.

HIGIENE E PREPARACAO DOS ALIMENTOS

Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos e demais especificacdes
sendo relevante a higienizacdo e a assepsia das preparacdes e manipulacdes. Deve-se seguir o horario de
distribuicdo da alimentacdo, conforme determinacdo da CEDENTE.

Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com a aceitacao do alimento, qual seja odor, sabor e textura;
considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio; considerar a safra dos alimentos, ndo
descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacoes servidas quanto a digestibilidade.

A égua utilizada no preparo dos sucos serd, obrigatoriamente, filtrada ou mineral.
Nao se admitira o aproveitamento de qualquer dos géneros preparados e ndo consumidos no dia, na cantina.

As frutas deverdao ser lavadas manualmente e de forma a retirar as impurezas (defensivos agricolas,
agrot6xicos e micro-organismos) em agua corrente e, apés, colocados em solucdo clorada para desinfecgdo e
posterior enxague em agua corrente.
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Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deverdo ser proprios para a atividade e estar conservados,
limpos, disponiveis em nimero suficiente e armazenados em local exclusivo para essa finalidade.

Utilizar toalhas de papel para secagem de maos, ndo sendo permitido, em hipétese alguma, utilizacdo de tecido
para esse fim.

HIGIENE AMBIENTAL

As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, banheiros e todos os demais locais e equipamentos da area da
cantina deverdo ser mantidos permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e organizacao.

Devera ser seguida a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo-se com exclusividade por todas e quaisquer
multas ou interpelacées das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usudrios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo do local por qualquer motivo.

Deverdo ser utilizados produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, acdo
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e
utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulam alimentos.

Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades, em condig¢oes e quantidades
adequadas as atividades;

A higienizagdo do local, dos equipamentos e dos utensilios sdo de suma importancia, porém, além dessa rotina,
exigir-se-a também:

Que seja retirado, quantas vezes se fizerem necessario e no horério estipulado de coleta, o lixo resultante de
suas atividades, inclusive de alimentos e lanches preparados e ndo servidos, separando 0s possiveis de serem
reciclados, devidamente acondicionados em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, objetivando
evitar a proliferacdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a
vencedora do certame aquisicdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servi¢os, bem como de 2
(duas) lixeiras de plastico, sendo uma para acondicionamento de lixo seco e outra para lixo organico.

A limpeza do local com detergente e cloro ativo, imediatamente, apds a coleta de lixo pela empresa coletora.

A coleta e descarte do lixo do espaco interno e externo produzido de forma direta ou indireta pela
CESSIONARIA.

O impedimento da presenca de animais domésticos nas dependéncias.

Obediéncia a programa de controle integrado de pragas, de acordo com o preconizado pelo Programa Controle
de Zoonose da Fundacdo Nacional de Satide — FUNASA, e que o servico seja realizado no minimo
mensalmente e sempre que houver necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da empresa.

A empresa vencedora do certame procedera a separacdo dos residuos, de acordo com as determinacdes
contidas no Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006, que trata da Coleta Seletiva no ambito da
Administracao Publica Federal.

A vencedora do certame se responsabilizara pela manutengdo preventiva e corretiva da rede de esgoto e caixas
de gordura, em tempo hébil, arcando com as despesas inerentes aos servigos.

A vencedora do certame realizard dedetizacao e desratizacao a cada 180 (cento e oitenta) dias, ou periodos
inferiores, caso as instalacdes da cantina apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacao
/desratizacdo serd feita no final do expediente do sabado, devendo sofrer faxina geral, no fim-de-semana,
para a retirada dos insetos mortos e asseio das instalagcdes e em todos os utensilios utilizados. A dedetizacado
/desratizacdo e a faxina serdo acompanhadas por servidor formalmente designado pela CEDENTE.
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A CONTRATADA concessiondria devera se responsabilizar integralmente pela instalacdo e montagem dos
equipamentos necessarios ao funcionamento adequado do estabelecimento, garantindo alimentos em
quantidade e qualidade, considerando periodos de recesso ou demanda reduzida

Também, devera dispor dos insumos necessarios para a realizacdo dos servicos, incluindo limpeza das
instalagdes que utiliza, fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPI’s, caso exigido pelas
normas vigentes.

Os funcionarios da CONTRATADA concessionaria deverdo ser cadastrados junto aos gestores do contrato e
apresentarem-se ao servico uniformizados. A CONTRATADA concessiondria responsabilizar-se pelas
obrigacdes fiscais, previdencidrias, sociais de seus funciondrios e, também, sobre a qualidade e especificagdes
para a correta execucdo dos servigos estabelecidas na legislacdo especifica.

A CONTRATADA concessiondria devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a
responsabilidade pelo objeto demandado para nenhuma outra empresa ou instituicao de qualquer natureza.

Devera assumir o compromisso de capacidade de instalacdo e funcionamento dos servigos a partir de 30
(trinta) dias da assinatura do contrato.

Devera providenciar para o inicio das atividades o devido alvara de funcionamento com endereco do local da
cessdo de uso.

Devera zelar pela economia de recursos hidricos e elétricos, empregando, no que lhe couber, equipamentos
com selo A de eficiéncia energética, equipamentos de reducdo de dgua e outros que tragam beneficios e
melhor qualidade dos servicos prestados.

Respeitar o horario do expediente do Campus Paulistana, em caso de permanéncia de funciondrios além do
horério previsto, informar ao Fiscal Administrativo e Fiscal de Contrato. Tudo com a devida anuéncia da
Administracao.

4.12.22. O presente objeto pode ser definido por padrdes de desempenho e qualidade razoaveis e objetivos,
conforme exposto no parecer Plenario no 01/2016/CNUDecorCGU/AGU, sendo, portanto, enquadrado como
servico comum para fins do disposto no § 1o do art. 20 do Decreto no 5.450, de 31 de maio de 2005.

DA LEGISLACAO

Segue, abaixo, os principais documentos normativos a serem observados para o planejamento da licitacdo no
formato pretendido, por meio de contratacdo indireta, continuada, sem dedicacdo exclusiva de mao de obra:

Lei no 14.133/2021, institui normas para licitacdes e contratos da Administracdo Publica e da outras
providéncias.;

Decreto n® 10.024/2019 - Regulamenta a licitagdo, na modalidade pregdo, na forma eletronica [...];

Decreto n° 9.507/2018 - DispGe sobre a execucdo indireta, mediante contratacdo, de servicos da administragao
publica federal direta, autarquica e fundacional [...];

Instrucdo Normativa SEGES n° 5/2017 - Disp0e sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratagdo de
servicos sob o regime de execucdo indireta no ambito da Administracdo Publica federal direta, autarquica e
fundacional;- Instrucao Normativa SEGES n° 73/2020.

Dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para a aquisicdo de bens e
contratacdo de servicos em geral, no &mbito da administragdo publica federal direta, autdrquica e fundacional;

6de 12



UASG 158359 Estudo Técnico Preliminar 9/2024

Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 - Dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na
aquisicao de bens, contratacdo de servigos ou obras pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e
fundacional e dé outras providéncias;

Instrucdo Normativa SLTI/MPOG no 02/2014 DispGe sobre regras para a aquisi¢ao ou locacdo de maquinas e
aparelhos consumidores de energia pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, e uso
da Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia (ENCE) nos projetos e respectivas edificacoes publicas
federais novas ou que recebam retrofit;

Portaria n° 443, de 27 de dezembro de 2018 - Estabelece os servicos que serdo preferencialmente objeto de
execucao indireta [...];

Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis AGU/CGU 2021.
Segue, abaixo, os principais documentos normativos relacionados ao objeto que se pretende contratar:
RDC ANVISA 216/2004 - Dispoe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagao;

RDC ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulagdo de
Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

5. Levantamento de Mercado

Vislumbra-se a contratacdo dos servicos de fornecimento de refei¢des/lanches de forma indireta, por entender-
se que é a opcao mais econémica, eficiente e eficaz para o Campus Paulistana.

A licitacdo para contratagdo de empresa especializada visando a Concessdo Administrativa de Uso de espacgo
publico é a solucdo padrédo aplicada pelo Instituto Federal de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui Campus
Paulistana, haja vista que satisfaz os principios constitucionais da isonomia, da selecdo da proposta mais
vantajosa para a administracdo, além dos principios bésicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade,
da igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento convocatério e do
julgamento objetivo. Portanto, a referida solugdo ja demonstrou, conforme experiéncias anteriores, que atende
aos requisitos estabelecidos e as necessidades da contratacdao, de modo a alcangar os resultados pretendidos,
levando-se em conta os aspectos de economicidade, eficécia, eficiéncia e padronizagao.

A forma de contratacdo proposta é a concessdo de uso de espaco fisico remunerado, para fins comerciais,
através da modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo “menor preco” de refeicio/lanche, sob o regime de
Empreitada por Preco Global "MENOR PRECO GLOBAL PARA O GRUPQ", a qual consiste em um
Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio a
particulares, para que o explore segundo a sua destinagdo especifica, a qual encontra amparo na Lei n° 14.133
/21 e demais legislacdes pertinentes.

6. Descricao da solucao como um todo

A contratacdo de servico de cantina por meio de concessdo onerosa de espaco visa oferecer servico de
qualidade na lanchonete, dentro do Campus Paulistana, evitando a necessidade de deslocamento para fora do
Campus, proporcionando mais seguranga aos usuarios internos.

A prestacdo de servigo de fornecimento de alimentagdo por meio de captacdo de empresa do ramo justifica-se
pela demanda do Campus por esse servico para suprir as necessidades da comunidade académica em relacdo
a alimentacdo, uma vez que ndo hé estabelecimentos comerciais préximos, o que limita o acesso a refeigoes e
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lanches de qualidade. Além disso, é importante destacar que a implantacdo deste tipo de estabelecimento
comercial baseia-se na necessidade de atender a um nimero aproximado de pessoas.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

O Campus Paulistana possui um fluxo didrio de aproximadamente 1.000 (um mil) pessoas,
considerando os 03 (trés) turno de funcionamento, essa indicacdo do quantitativo aproximado de
pessoas, tem carater informativo apenas e ndo constitui qualquer compromisso presente ou
futuro por parte do Campus, que ndo poderd ser responsabilizado por eventuais flutuacées de
demanda.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 630,00

DA TAXA DE OCUPACAO

A taxa de ocupagdo pesquisada no mercado imobiliario da cidade de Paulistana tem por base o histérico das
contratacGes passadas pelo Campus Paulistana e esta estimada em R$ 630,00 ( seiscentos e trinta reais ). A
taxa de ocupagdo sera reajustada anualmente de acordo com a inflagdo oficial acumulada nos tltimos 12
(doze) meses.

CARDAPIO MINIMO
Item Produto — Descricao Ul:::ii;:e Peso Preco R$
1 Bolo Simples (fuba, chocolate, cenoura, macaxeira, dentre outros) Fatia 150 g
2 |Bolo de Goma Salgado Fatia 130 g
3 |Caldo de carne Copo 300 ml
4  [Canja Copo 300 ml
5 [Creme de galinha Copo 200 ml
6 |Coxinha de Frango Unidade 180 g
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7  |Cuscuz (arroz ou milho) Unidade 150 g
8 |Empada — diversos sabores Unidade 180 g
9  |Esfirra — sabores frango/carne/calabresa e queijo Unidade 100 g
10 [Mini Pizza — diversos sabores Unidade 200 g
11 [P&o de queijo — tamanho padrdo Unidade 80g

12 [Pdo francés — com manteiga — na chapa Unidade 50g

13 |P&o (francés) com ovo Unidade 80g

14  |Pastel de Forno - Sabores: frango/carne/queijo e presunto Unidade 180 g
15 [Pastel Tradicional - Sabores: frango/carne/queijo Unidade 110 g
16 [Pudim Unidade 200 g
17 [Salada de Frutas Copo 250 g
18 |Sanduiche frio de pdo integral e recheios leves Unidade 120 g
19 |Sanduiche Quente Unidade 110 g
20 |Sanduiche de Hamburguer Unidade 200 g
20 |Sanduiche Misto Quente (pdo de forma, queijo e presunto) Unidade 200 g
22 |Tapioca (beiju) Unidade 100 g
23 |Cachorro quente Unidade 130 g
24  |Folheados Unidade 150 g
25 [Refrigerante - lata Lata 350 ml
26 |Achocolatado Copo 200 ml
27  |Agua Mineral — copo Copo 180 ml
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28 |Agua mineral — sem gés Garrafa 500 ml
29 |Agua mineral — com gis Garrafa 500 ml
30 |Bebida a base de soja diversos sabores Copo 200 ml
31 |Café com Leite Copo 200 ml
32 |Café Simples Copo 50 ml
33 |logurte (Natural e Desnatado) — diversos sabores Copo 120 ml
34 |Leite (integral e desnatado) com café Copo 250 ml
35 |Leite (integral e desnatado) com chocolate (achocolatado) Copo 250 ml
36 |Suco de Fruta (polpa congelada) Copo 300 ml
37 |Suco de Laranja da Fruta (natural) Copo 300 ml
38 |Suco Misto (duas ou mais frutas) Copo 300 ml
39 [Suco de Caixinha — diversos sabores Caixinha 200 ml
40 [Vitamina de Fruta (leite e uma fruta) Copo 300 ml
41 [PF — Proteina, arroz, feijdo, macarrdo, farofa e salada Unidade -

A Contratada podera dispor para venda de outros itens, além dos listados, desde que a Direcdo Geral do Campus aprove,
inclusive fazendo analise dos valores pleiteados. A inclusdo desses itens obriga a contratada a demonstrar que o prego cobrado é
o menor , mediante a apresentacdo de 03 ( trés ) precos locais.

Os valores dos lanches serdo reajustados anualmente de acordo com a inflacdo oficial acumulada nos dltimos 12
(doze) meses.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Ainda que o parcelamento seja a regra, observa-se que o agrupamento se faz tecnicamente necessario e viavel,
visto que o fornecimento das refeicoes/lanches estd vinculado a concessao de uso da cantina do IFPI Campus
Paulistana , de modo que ndo seria possivel tecnicamente selecionar mais de um fornecedor para utilizar o
mesmo espago cedido, pois traria inimeras inconsisténcias préticas de execugdo das atividades, principalmente
impossibilitando o preparo adequado das refei¢oes/lanches. Isso porque os requisitos da contratacdo preveem o
preparo das refei¢cdes/lanche nas dependéncias da Contratante.

Além disso, o agrupamento ndo prejudica a competitividade, ja que os itens sdo da mesma natureza.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo se verifica contratacdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
Nao serd possivel a prorrogacdo do contrato atualmente vigente no Campus Paulistana.

Dessa forma, surgiu a necessidade da contratacdo de realizacdo de nova licitagdo para a concessdo do espago
destinado a cantina, considerando que o Campus Paulistana esta localizado em area considerada rural e ndo ha
lanchonetes, restaurantes, supermercados proximos para que os servidores, funciondrios terceirizados e
discentes facam suas refeicdes didrias.

A contratagdo esta inserida no Planejamento e Gerenciamento das Contratac6es para o ano de 2025.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo em questdo é imprescindivel visto que o Campus Paulistana possui cursos de Ensino Médio
Integrados e Superior, cujas aulas ocorrem no diurno e noturno, portanto, os estudantes possuem dias em que a
aula ocorre em dois turnos. Além disto, é proibida a saida de estudantes menores do estabelecimento de ensino
nos intervalos das aulas do turno .

Existe ainda a demanda dos estudantes do turno noturno que ndo conseguem se deslocar até um
estabelecimento para a compra de alimentos, visto que muitos dependem de 6nibus para o transporte.

A contratacdo em questdo se faz necessdria para atendimento da demanda de alimentacdo dos estudantes, uma
vez que o Campus estd localizada longe de comércios e estabelecimentos que fornecem alimentos, sejam
refeicdes ou lanches, visto que sua localizagdo é em area rural.

13. Providencias a serem Adotadas

Recomenda-se que conste no Termo de Referéncia que, caso necessaria adequacao fisica do espaco,
caberd ao concessiondrio responsabilizar-se pelas despesas relacionadas, sobretudo pela aquisicdo,
instalacdo e operacdo dos equipamentos, materiais e mobilidrio necessarios para o perfeito desempenho
de suas atividades, e pelo bom atendimento ao publico, tais como: mesas e cadeiras, bandejas, talheres,
guardanapos, liquidificadores, espremedores de frutas e centrifugas, chapas, maquinas de café expresso,
maquina de suco, forno elétrico, forno de micro-ondas, freezer, geladeira, exaustor, balanca digital e
demais equipamentos necessdrios a prestacao dos servigos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A CONTRATADA devera atender, no que couber, ao critério de sustentabilidade ambiental prevista na
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19/01/2010.
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Os produtos oferecidos pela CONTRATADA devem apresentar embalagens integras, proprias para cada
produto e com identificacdo correta no rétulo, devendo atender as recomendacdes dos fiscais do contrato,
referente aos dispositivos legais que estabelecem critérios e praticas para a promog¢do do desenvolvimento
nacional sustentavel nas contratacoes realizadas pela administracdo publica federal direta, autdrquica e
fundacional e pelas empresas estatais dependentes, e institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade
na Administracdo Publica — CISAP.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaro viavel

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

WELKSON PINHEIRO DO NASCIMENTO
DAP
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Contrato 1/2025

Informacoées Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
12025 158359-INST.FED.DE ED.,CIENC.E TEC. WELKSON PINHEIRO DO 23/01/2025 15:35 (v
DO PIAUi NASCIMENTO 1.0)
Status
CONCLUIDO

Outras informacoes

. Numero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
IV - concessao e permissdo de uso de bens publicos/Concessédo de uso de bens 12/2025 93178.000077/2025-10

publicos

1. Clausula primeira - do objeto

TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGCOS - LICITAGAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI - CAMPUS
PAULISTANA

(Processo Administrativo n° )

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ l...., QUE FAZEN
ENTRE SI O CAMPUS PAULISTANA DO INSTITUTC
FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO PIAUIE ..o

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUI — CAMPUS
PAULISTANA, com sede na Br 407 Km 05 Lagoa dos Canudos, Paulistana/PIl, CEP 64.750-000, inscrito
no CNPJ sob o n° 10.806.496/0008-15, neste ato representado pelo(a) Diretor(a) Geral,

........................................... , homeado(a) pela Portaria n° ......, de ..... de ..................... de 20..., publicada
no DOU de ..... de .o de .......... , portador(a) da Matricula Funcional n° .......... , doravante
denominado CONTRATANTE, € 0(8) ..oceeeevvvviviiiniieeieiennns , inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°
............................ , sediado(@) Na .......cccccceeeeveeiiniiiniinniiny, €M ciiiiiiiiiiiieeeeeeeennnn.. doravante  designado
CONTRATADO, neste ato representado(@) POr ........cccccveeeeeeeeeeeeennenn, (nome e funcdo no contratado),

conforme atos constitutivos da empresa OU procuracdo apresentada nos autos, tendo em vista o que
consta no Processo n° xxxxxx e em observancia as disposi¢des da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021,
e demais legislacédo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregéo
Eletrénico n° xxxxxxxx, mediante as cldusulas e condi¢fes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO (art. 92, 1 e ll)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023 1de13
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo
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1.1. O objeto da presente licitagdo € a escolha da proposta mais vantajosa para a concessao onerosa
de espaco fisico para instalacdo de lanchonete, nas dependéncias do Campus Paulistana do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Piaui, nos termos da tabela abaixo, conforme
condic¢Bes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITEM ESPECIFICACAO CATSER |UNIDADE |QTDE |VALOR VALOR
D E UNITARIO  [TOTAL
MEDIDA
1 Concessdo onerosa de espaco| 19356 Mix de 1 R$ R$
fisico para instalacao de produtos
lanchonete no IFPlI - Campus
Paulistana

1.2. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcri¢o:
1.2.1. O Termo de Referéncia;
1.2.2. O Edital da Licitacao;

1.2.3. A Proposta do contratado;

1.2.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. Clausula segunda - vigéncia e prorrogacao
CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.10 prazo de vigéncia da contratacdo é de a , prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.2 A prorrogacgédo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condicdes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracao, permitida a negociacdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1 Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servicos tem natureza
continuada;

2.2.2 Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com informagcbes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;

2.2.3 Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na
realizacéo do servico;

2.2.4 Haja manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogacao;
2.2.5 Seja comprovado que 0o CONTRATADO mantém as condicdes iniciais de habilitacéo; e
2.2.6 Nao haja registro Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal (Cadin).

2.3 O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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2.4 A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebragcéo de termo aditivo.

2.5 Nas eventuais prorrogacdes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condicao
para a renovacao.

2.6 O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas san¢des
de declaracéo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacéo.

3. Clausula terceira - modelos de execucao e gestao contratuais

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV,
VIl e XVIII)

3.3. O regime de execucao contratual, os modelos de gestéo e de execu¢do, assim como 0s prazos
e condi¢cbes de conclusao, entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

4. Clausula quarta - subcontratacao
CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratac&o do objeto contratual.

5. Clausula quinta - preco
CLAUSULA QUINTA - PREGO (art. 92, V)

5.1.0 contrato ndo gera 6nus para a Administracdo, os fiscais deverdo promover avaliacbes de
gualidade regulares com 0s usudrios que embasaram a tomada de medidas tais como: rescisdo, nao
renovacao, readequacao do contrato.

6. Clausula sexta - pagamento
CLAUSULA SEXTA - DO VALOR A SER PAGO

6.1 O valor mensal da remuneragdo como taxa de concessdo € de R$ xxxxx (XXxxx reais),
reajustaveis anualmente com base na variacéo do IPCA ocorrido no periodo.

6.2 Para emissdo da Guia de Recolhimento da Unido - GRU, referente ao pagamento da taxa
de concessao devera seguir o seguinte procedimento:

* Acessar 0 site https://pagtesouro.tesouro.gov.br/portal-gru/#/emissao-gru;
¢ Cidaddo / GRU - Guia de Recolhimento da Uniéo;
* Contribuinte / Instru¢cbes de Preenchimento / Imprimir GRU,;
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* Preencher os campos para impressao da GRU, conforme segue:

Energia Elétrica e Agua

Unidade Gestora (UG) 158359
Gestéo 26431
Cdédigo de Recolhimento 68888-6

* Na tela seguinte, preencher somente os campos obrigatérios (*): CNPJ ou CPF do
Contribuinte; Nome do Contribuinte; Valores Principal e Total; e Emitir a GRU em duas
vias.

6.4 O pagamento serd feito até o 5° (quinto) dia util ao més vencido, em moeda corrente do
pais. Até o 10° (décimo) dia util de cada més, a CONCESSIONARIA devera apresentar ao
fiscal, as Guias de Recolhimento da Unido - GRU devidamente quitadas, referente ao valor
estipulado no instrumento contratual.

6.5 O atraso no pagamento do valor ensejara a aplicagdo de multa de 10% (dez por cento),
correcdo monetéaria e juros de 1% (um por cento) ao més, calculado “pro rata die”, incidentes
sobre o valor em atraso.

6.6 Se o valor da multa/juros/encargos nao for recolhido, podera ser cobrado administrativa ou
judicialmente, na forma da lei;

6.7 Em funcéo da natureza da infragdo, o CONCEDENTE (Campus Paulistana do IFPI) podera
aplicar & CONCESSIONARIA as penalidades constantes dos incisos |, Ill e IV do art. 156 da
Lei 14.133/21 e alteracbes e demais diplomas legais pertinentes, sem prejuizo da rescisédo
decorrente do inadimplemento;

6.8 As penalidades acima previstas sO poderao ser relevadas nas hipoteses de caso fortuito ou
forca maior, devidamente justificados e comprovados, a critério do CONCEDENTE.

7. Clausula sétima - reajuste
CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os pregos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado,em __/ /  (DD/MM/AAAA).

7.2. ApOs o interregno de um ano, 0s precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacao, pelo
contratante, do indice IPCA, exclusivamente para as obriga¢fes iniciadas e concluidas apos a
ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.
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7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacédo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara
ao contratado a importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qgualquer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacéo entao em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste seré realizado por apostilamento.

8. Clausula oitava - obrigacoes do contratante
CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)
8.1. Sao obrigacdes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagfes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas
expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacbes pelo
Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal em relacdo a parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021;

8.7.Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugéo do objeto, no prazo,
forma e condi¢Bes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sang¢fes previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adoc¢éo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a
execucdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execuc¢édo do ajuste.

8.10.1. A Administragéo ter4 o prazo de 30, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogacao motivada, por igual periodo.
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8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo contratado no prazo maximo de 60.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracéo de descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, §2°, da Lei n° 14.133, de 2021.

8.14. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem como por qualquer dano causado
a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. Clausula nona - obrigacées do contratado
CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus o0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto, observando, ainda, as obrigacfes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracao no local do servigo para representa-lo na execugéo
do contrato.

9.3. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgao ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio
da atividade.

9.4. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137, 1l) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as
recomendacdes de boa técnica e a legislagcdo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, 0s servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucéo ou dos materiais empregados;

9.7, Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com o
Cdodigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o
acompanhamento da execug¢do contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

9.8. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do
contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.9. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do
contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s seguintes documentos:
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1) prova de regularidade relativa & Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos
federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS —
CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo
especifica, cuja inadimpléncia néo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11.Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

9.12.Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execucdo do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens
de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencado e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15.Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente, cumprindo
as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas
melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des exigidas para habilitacao na licitacao;

9.19 Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislacéo (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

9.22.Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementé-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124, 11, d, da Lei n® 14.133, de 2021,
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9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de segurancga do Contratante;

10. Clausula décima - obrigacoes pertinentes a LGPD
CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n°® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos
os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de
contratacdo, independentemente de declaracdo ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu
acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas
em Lei.

10.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os
contratos de suboperacéo firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado
elimina-los, com excecdo das hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver
necessidade de guarda de documentacao para fins de comprovacgéo do cumprimento de obrigacdes
legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigacoes.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres
da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagéo formulados.

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente,
quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a
eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que
se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado,
com registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso,
data, horéario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais
omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacéo desses dados pela Administracédo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides
técnicas ou recomendac0es, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a
autoridade nacional.
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11. Clausula décima primeira - garantia de execucao
CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)

11.1.Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucéo.

12. Clausula décima segunda - infracoes e sancées administrativas
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)
12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a. der causa a inexecucao parcial do contrato;
b. der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c. der causa a inexecucao total do contrato;

. ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e. apresentar documentacdao falsa ou prestar declaracao falsa durante a execucéo do contrato;

f. praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

g. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

o

12.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecuc¢ao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021);

Il. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢cdo de
penalidade mais grave (art. 156, 8§ 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

lll. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”,
“c” e “d", que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §85°, da Lei n® 14.133, de
202

IV. Multa:

1. Moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias ;

2. Compensatoria, para as infracdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de ....% a
...% do valor do Contrato.

3. Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1,
de 5% a 20% do valor do Contrato.

4. Para infracdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 10% a 20% do valor do
Contrato.

5. Para infracdes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 2% a 10% do valor
do Contrato.
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6. Para a infracdo descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 2% a 10% do valor do
Contrato, ressalvadas as seguintes infracoes:

12.3 A aplicagdo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipotese alguma, a
obrigagdo de reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, 89°, da Lei n°® 14.133,
de 2021)

12.4. Todas as sancgOes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, 87°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacgéo (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°, da Lei n® 14.133, de
2021).

12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de XX (XXXX) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacédo enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicacdo das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o0
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
contratar e de declara¢éo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8. Na aplicagéo das sancdes seréo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacfes dos 6rgdos de controle.

12.9. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitacBes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°

14.133, de 2021)

12.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas
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(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.12. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar ou
contratar séo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

12.13. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizag6es, ndo inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo Orgao ora contratante, na
forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

13. Clausula décima terceira - da extin¢cao contratual
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante, quando
esta ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato
néo mais lhe oferece vantagem.

13.3. A extingdo nesta hipdtese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificacdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos
de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingcdo contratual ocorrera apos 2 (dois) meses da data da
comunicagé&o.

13.8. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.8.1.Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.8.2. A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.8.2.1. Se a operagédo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracdo subjetiva.

13.9. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

13.9.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.9.2. Relacédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.9.3 Indenizagbes e multas.

13.10. A extincdo do contrato ndo configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hip6tese em que sera concedida indenizacdo por meio de termo indenizatério (art. 131, caput,
da Lei n.° 14.133, de 2021).

13.11. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade
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contratante ou com agente publico que tenha desempenhado funcao na licitagdo ou atue na fiscalizagao
ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou
por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. Clausula décima quarta - dotacdo orcamentaria
CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1 N&o ha previsdo de dotagdo orcamentaria em razao de nao se tratar de contratacdo onerosa a
administracao.

15. Clausula décima quinta - dos casos omissos
CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92, 1ll)

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei
n° 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposicdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e
principios gerais dos contratos.

16. Clausula décima sexta - alteracoes
CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei
n°® 14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, 0s acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessérios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

16.3. As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipétese em que a formalizacdo do aditivo devera
ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n° 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

17. Clausula décima sétima - publicacao
CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1 Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagfes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio
oficial na Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei
n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, 83°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.
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18. Clausula décima oitava - foro
CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal do Piaui, Secao Judiciaria de Teresina para dirimir os litigios
que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela
conciliacdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

WELKSON PINHEIRO DO NASCIMENTO
Equipe de apoio
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